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Ana Rebeca Almeida de Oliveira 
Nutricionista QT- CRN11: 14879 

F1J'100 NACIONAL 
DE DESENVOLVIMENTO 
DÁ EDU(ÁÇÁO 

Município: Quixeramobim-CE 
Pregão Eletrônico: 14.122001 23-PERP 
Data da análise: 11/03/2024 

PNAE 
PARECER TÉCNICO 012-2024 

De acordo com os prazos estabelecidos no Edital do Pregão Eletrônico: 1412200 123-PERP, no dia 11 de março de 
2024, FORAM ENTREGUES AS AMOSTRAS PARA ANALISE na Secretaria de Educação, Ciência, 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, CNPJ N°: 17.328.748/0001-10, 
referente ao LOTE 2, com seus respectivos itens que segue a análise e o julgamento: 

1 ITEM PRODUTOS APRESENTAÇÃO - MARCA AVALIAÇÃO OBSERVAÇÃO 
1 Café em Pó Pacote União APROVADO -- 
2 Açúcar Kg Forpan APROVADO -- 

3 
Adoçante Dietético 
Liquido 

Frasco Zero cal APROVADO -- 

4 Amido de Milho Unidade Kirnimo APROVADO -- 
5 Arroz Branco Kg Maioral APROVADO -- 

6 Arroz Parboilizado Kg Maioral APROVADO -- 

7 Colorífico Sem Sal Kg Kimirno APROVADO -- 

8 Farinha de aveia Unidade Yoki APROVADO -- 

9 Farinha de Mandioca Kg Dona Dê APROVADO -- 

10 Farinha de Milho Pacote Flomil APROVADO -- 

li Farinha de Trigo sem Fe Kg Purissirna APROVADO -- 

12 Feijão de Corda - Tipo 1 Kg Dona Dê APROVADO -- 

13 Feijão Preto Kg Dona Dê APROVADO -- 

14 Macarrão Espaguete Pacote Brandini APROVADO 

^5 Macarrão Parafuso Pacote Mosmann APROVADO -- 

16 Macarrão Tipo Parafuso Pacote Urbano APROVADO -- 

17 Milho para pipoca Pacote Kicaldo APROVADO -- 

18 Óleo Vegetal de Soja Garrafa Soya APROVADO -- 

19 Sal Iodado Refinado Kg Garça APROVADO -- 

Quixeramobim-CE, 11 de março de 2024 

'   
Gabriele Tavares de Andrade 

Nutricionista RT- CRNI 1: 11007 

j/t 	d  
Francisca Isabel de Lima Barbosa 

Membro do CAE 
	

1 



GRUPO: 1 
CLASSE CRISTAL BRANC 
TIPO CRISTAL 
NDÚSTRA BRASrLRRA 

ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 
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Item 1 - Café em Pó. 
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Item 2 - Açúcar 
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ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 

Item 3 - Adoçante Dietético Líquido 

Item 4- Amido de Milho 



ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

Item 5- Arroz Branco 

Item 6- Arroz Parboilizado 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 
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ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 

Item 7- Colorífico Sem Sal 

Item 8- Aveia em flocos finos 
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MATE! PROSTE DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMERTRI 
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ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 

Item 9- Farinha de Mandioca 

Item 10- Farinha de Milho 
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ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 

Item 11-Farinha de Trigo sem Fermento 

Item 12-Feijão de Corda - Tipo 1 



ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 

Item 13-Feijão Preto 
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Item 14- Macarrão Espaguete 



ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 

Item 15- Macarrão Parafuso 

Item 16- Macarrão Tipo Parafuso Sem Glúten 
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Item 17- Milho para pipoca 
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ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 

Item 18- Óleo vegetal de soja 

ti 



ANEXO - PREGÃO ELETRÔNICO 1412200123-PERP 

IMAGENS DAS AMOSTRAS DA EMPRESA PROYIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
ALIMENTÍCIOS LTDA 
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Item 19- Sal iodado refinado 
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Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: AÇÚCAR CRISTAL - GRUPO 1 , CLASSE CRISTAL BRANCO E TIPO CRISTAL, MARCA FORPAN, contendo 
cana-de-açúcar. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

Denominação 	de 	Venda 	do 
Produto 

AÇÚCAR CRISTAL -  GRUPO 1 ,CLASSE CRISTAL BRANCO E TIPO CRISTAL. 

Marca FORPAN. 

Ingredientes 
Cana-de-açúcar. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO REGISTRO MS: 4194100040001-0. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 1Kg 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 1Kg. 

Embalagem Secundária Fardo contendo 30 unidades de 1Kg. 

2) Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local seco e fresco, longe de produtos químicos e com odores fortes. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

ormaçao Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção por embalagem: 17 porções 

Porção: 60g (1/3  xícara) 

lOOg 60g %VD* 

Valor energético (kcal) 400 20 4 

Carboidratos (g) 100 5 2 

Açúcares totais (g) 99 5 

Açúcares adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) O O O 

Gorduras Totais (g) O O O 

Gorduras Saturadas (g) O O O 

Gorduras Trans (g) O O O 

Fibra alimentar (g) O O O 

Sódio (mg) O O O 

*percentua l de valores diários fornecidos pela porção. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Sugestão de preparo: Produto pronto para consumo e utilizado em diversas preparações 

culinárias. Receita sugestiva impressa na embalagem. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: FORPAN FORTALEZA PÃO LTDA. Rua Júlio 

Braga, 310— Parangaba. Fortaleza-CE. CEP: 60.720-640. FONE: (85) 3225-9208. Fax: (85) 3225-4935. C.N.P.J: 05.815.477/0002-20. INSC.EST.: 

06.899.934-8. Email:forpanmatrtz@hotmail.com. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNI1 7296, 

ELABOfADO POR: 
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CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 

Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

(85) 99998-6515 CE CLERTSON ou
Ç
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p
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CEP: 

60824115 
Estado: Responsável pela solicitação: 	 Telefone: 

9 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

Endereço: 

ROD BR 116 

Cidade: 

FORTALEZA 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LÂBORÂTORIOS LTDÂ 

Ensaios 
ABNT NBR 

ISOIIEC 17025 

J 

(.osav& 	'ri 

CRL 0298 

Página 1 de 1 30/10/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
Local da amostragem / Orgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Remessa: 

NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

AÇUCAR CRISTAL BRANCO GRUPO 1, MARCA FORPAN, 1KG 
Lote: 

2023/2024 
Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 
Fabricação: 

NA 
Validade: 

NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Coleta: 

23/10/2023 NA 
Observação: 

FABRICAÇÃO: SETEMBRO/2023 
VALIDADE: SETEMBRO/2025 

Dados Laboratório 
( Ordem Serviço: 

10294537 

Código da amostra: 

32967FQ23 
Número da requisição: 

NI 
Resp. coleta: 

NA IH 
Etiqueta: 

NA 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 
Temp. recebimento: 

23,8°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
	-J 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.294.537A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência LO Início Fim 

(')GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO 4,17 9/1009 Sem valor de relerência 0,17 24-10-2023 30-10-2023 

'2 DETERMINAÇÃO DE PH 6,50 Sem valor de Referência 2a12 24-10-2023 25-10-2023 
(31 PROTEÍNA TOTAL 0,27 9/1009 Sem valor de reteréncia 0,15 24-10-2023 30-10-2023 
(41 UMIDADE e VOLÁTEIS 0,04 9/1009 Sem valor de referência 0,06 24-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação l NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V .(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI, RT 
Ensaios 	Físicos 	Químicos 	CPF 
618.514.699-15, CRBbio-07 N 4642J07-D, 
Data: 30/10/2023 15:48:46 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Capp.Ilari cnmo: 130384/07 o 	Julliana Moço Corrêa l CORto: 50630/07 D 
	

Marco Antonio Largura 1 CPF: 6636 P0 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CORto: 45647/07 . O Leticia Nazzari 1 CBro: 50/02/0/- O 
	 Oesponsávei Técn'co do Laboratório 

Eliezer StefanelIo 1  COE io',130?03/07-D 	 Michele Tavares Lara 1  CPQ: 09403050 	
DO 087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesso conferi rassinatura. a3q.com.br  e dígito o código MTAyOTQ1 Mz e a série d8MzI5NjdGUTIzIDA= 

www.o3q.com; 
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 
45 3333-6000 
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Dados do Solicitante 
( Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10  ÀII 
 Endereço: 

RODBR116 
CEP: 

60824115 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 99998-6515 . 	• 
Página 1 de 1 13/11/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
1"  Local da amostragem / órgão expedidor.- 

PROVIX 
xpedidor:

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Remessa.- 

N1 
emessa:

NI  
Descrição da amostra (Tipo): 

AÇUCAR CRISTAL BRANCO GRUPO 1, MARCA FORPAN, 1 K 
Lote: 

2023/2024 

Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 
Fabricação: 

NA 
Validade: 

NA 
Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Coleta: 

23/10/2023 NA 
Observação: • FABRICAÇÃO: SETEMBRO/2023 
VALIDADE: SETEMBRO/2025 

Dados Laboratório 
(Ordem Serviço: 

10294538 
Código da amostra: 

73758MB23 

Número da requisição: 

NI 

Resp. coleta: 

NA IIIIIOIHIiIIIIIII 
Etiqueta: 

NA 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

Temp. recebimento: 

23,8°C 

Condições da amostra: 

NORMAL-LACRADO 
	2 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.294.538A-O 

Ensaio Fim Início Referência Unidade Resultado 

UFCI9 "Contagem total de Bolores e Leveduras <1,0 x 101 m: menor que 10 M: l0 07-11-2023 13-11-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nt = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR =Sem Valor de Referência 1 NO = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21 st ed. 2019. 

Informações adicionais: 

(a) instrução Normativa n2  161 de 1Q de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. .0(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam á amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/1EC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI, RT 
Ensaios 	microbiolóaicos, 	CPF 
037.228.179-60, CRBbio-07 N° 130384/07-D, 
Data: 13/11/2023 11:11:48 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Cappellari CRBio: 1303134/070 	luiiana Moço Corrêa 1 CRBto: 50630/07 O 

Eleone Aparecida Tozo Guzil CRBI0: 45642107 - O Leticia Nazzari 1 CBio: 50702/07- D 

	 Marco Antonio Largura 1 CPF: 6636 P0 
Ousporruávei Técnico do i..aborató,io 

Eliezer Stefanello 1  CREtio:130203/07-D 	 Michele Tavares Lara 1 CPQ: 00403050 	
00087 Revisão 7 - 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 Mz e a série h8NzM3NThNQj1zfDA= 

www.a3q.com.br  



Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: CAFÉ TORRADO E MOÍDO TRADICIONAL - INTENSIDADE 8, MARCA UNIÃO, contendo 100% café. NÃO CONTÉM 

GLÚTEN. 

Denominação de Vendado Produto CAFÉ TORRADO E MOÍDO TRADICIONAL -  INTENSIDADE 8. 

Marca UNIÃO. 

Ingredientes 
100% café. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO SELO DE PUREZA ABIC. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 250g. 

Embalagem Primária Tipo laminada, fechada a vácuo, com peso líquido de 250g. 

Embalagem secundária Caixa de papelão contendo 20 unidades de 250g. 

2) Condições de Armazenamento e Conservação: Após aberta, feche e guarde a embalagem em local seco e fresco, para preservar melhor o 

seu café, e consuma em até 30 dias. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

Produto não possui tabela nutricional 

s) Instruções de uso, preparo e consumo: Para fazer o seu café: 1. Adicione 4 colheres sopa (80g) de Café União; 2 Adicione 1 litro de água 

quente. Não precisa ferver; 3. Seu Café União está prontinho. Aproveite! Rende 20 xícaras de 50m1. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: SOBÉSA INDÚSTRIA DE ALIMENTOS 

SANTANENSE LTDA. Estrada Santana/ Cachoeira, km 1,5 - Areião - Santana - Bahia. CEP: 47700-000. CNPJ: 15.880.529/0001-14. LE. 

18.037.876-NO. DISTRIBUÍDO POR: CAMIL ALIMENTOS 5/A. Rodovia BR-491. km  16, S*NQ,  Rezende -Varginha - MG. CEP: 37062-195. CNPJ: 

64.904.295/0057-68. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024. 

Ana LuLza Oliveira 
Nutricionista 

j
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01abs  LI'F'Ê 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

o Rua Uruguai. 533 - Alto Alegre jicascavel - PR 

453333-6000 

ubrka 

Dados do Solicitante 

Descrição da amostra (Tipo): 

CAFÉ EM PÓ TORRADO E MOÍDO, MARCA UNIÃO, 250G 
Lote: 

2190523S 
Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

r Local da amostragem / órgão expedidor 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Remessa: 

NI 

Fabricação.- 

N1 
abricação:

Nt  
Validada: 

09/11/2024 
Coleta: 

23/10/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante.- 

PROVIX 
abricante:

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
2 

( 	Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJICPF: 

17.328.74810001-10 

a 
rb 

D . 	ar 

:- 

Endereço: 

ROD BR 116 
CEP: 

60824115 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 99998-6515 
eu

o 

Página ldel 07/ll,2O23Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

Dados Laboratório 

         

111111111111  

 

Ordem Serviço: 

10294561 
Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

 

Código da amostra: 

32979FQ23 
Número da requisição: 

NI 
Resp. coleta: 

NA 

    

         

   

Etiqueta: 

NA 

 

Temp. recebimento: 

23,8°C 
Condições da amostra: 

NORMAL-LACRADO 

 

        

	-J 

         

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.294.561A-0 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Início Fim 

'"GORDURAS TOTAIS! EXTRATO ETÉREO 7,18 9/1009 Sem valor de referÕnca 0,17 24-10-2023 07-11-2023 
12) DETERMINAÇÃO DE pH 5,70 Sem valor de Referencia 2 a 12 24-10-2023 25-10-2023 

3)PROTEÍNA TOTAL 1,29 9/1009 Sem valor de referência 0,15 24-10-2023 01-11-2023 

4> UMIDADE e VOLÁTEIS 2,41 9/100g Sem valor de referência 0,06 24-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

6rmações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CAL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI, 1RT 
Ensaios 	Físicos 	Químicos 	CPF 
618.514.699-15, CRBbio-07 N° 4642/07-D, 
Data: 07/11/2023 16:21:33 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Capp.lIarl CRBIO: 130384/07-0 	3uliana Moço Corrêa  1 CROI0: 50630/07 - D 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBI0: 45642/07 - D  Leticia Nazzarl  1  CRBI0: 50702/07 - O 

	 Marco Antonio Largura  1 CPF: 6636 - PR 
Responsável Técnico do Laboratório 

EIIez.r St.fanello  1 CR9I0:130203/07-0 	 Mlchele Tavares Laia  1 CRQ: 09403950 	
00087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTO1 Nj e a série F8MzI5NzIGUTIzfDA= 
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( Solicitante: CNPJ/CPF: 

9 Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre (Cascavel- PR abs  é-aÚ ÈÉ 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 
45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

FLLZZ2 
a. 

-/ 

UOFi.à 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 17.328.748/0001-10 
CEP: 

60824115 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: Responsável pela solicitação: 

CE CLERTSON 
Telefone: 

(85) 99998-6515 
	-J 

Página 1 de 1 30/10/2023 Emissão 

Endereço. 

ROD BR 116 

Código da amostra: 

73770MB23 

Número da requisição. 

NI 

Etiqueta: 

NA 

Ordem Serviço. 

10294562 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

Resp. coleta: 

NA 
Condições da amostra. 

NORMAL - LACRADO 

ilIlIlIu" 
	-J 

Temp. recebimento: 

23,85C 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
í Local da amostragem / órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Descrição da amostra (Tipo): 

CAFÉ EM PÓ TORRADO E MOÍDO, MARCA UNIÃO, 250113 

Remessa.- 

N1 

emessa:

NI  

Lote: 

2190523S 
Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 

Coleta: 

23/10/2023 NA 

Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Temp. Coleta: 	Fabricante: 

NA 	 PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Fabricação: 
	

Validade: 

NI 
	

09/11/2024 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Microbiológico — 10.294.562A-O 

Ensaio Fim Início Resultado 

"Contagem total de Bolores e Leveduras <1,0 x 10 25-10-2023 30-10-2023 

Unidade 
	

Referência 

UFC/g 	 SVR 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nl = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) NF ISO 21527-1:2008 NF lSO 21527-2:2008 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

nentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025. sob numero CAL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI, RT 
Ensaios 	microbiolócticos, 	CPF 
037.228.179-60, CRBbio-07 N 130384/07-D, 
Data: 30/10/2023 19:26:30 

Marco Antonio Largura 1  CPr: 6636 - PR 
Responsável Técnico do Laboratório 

00087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinaturaa3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 Nj e a série J8NzM3NzBNQjIZtDA= 

Sgnatános autorizados 

Angélica Regina Cappellari CPBi0: 130384/07-O 	Juliana Moço Corrêa 1 CRBi0: 50630/07 - D 

Eleone AparecIda Tozo Cuzi 1 COBio: 45642/07 - D Leticia Nazzarl 1  CRBi0: 50702/07 - D 

Eliezer Stefanello  1  CPBio:130203/07-D 	 Mlchele Tavarss Lera  1  CPQ: 09403950 

www.a3q.com.br  



Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: ADOÇANTE DIETÉTICO LÍQUIDO COM STÉVIA E SUCRALOSE, MARCA ZERO CAL, contendo veículos: água e sorbitol, 

edulcorantes: glicosídeos de esteviol e sucralose, conservadores: benzoato de sódio e ácido benzoico, acidulante ácido cítrico e regulador de 

acidez citrato de sódio. ALÉRGICOS: PODE CONTER LEITE E SOJA. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

Denominação de Venda do Produto ADOÇANTE DIETÉTICO LÍQUIDO COM STÉVIA E SUCRALOSE. 

Marca ZERO CAL. 

Ingredientes 
Agua 	e 	sorbitol, 	edulcorantes: 	glicosideos 	de 	esteviol, 	sucralose, 	acidulante: 	acido 	cítrico, 

conservadores: ácido benzoico, benzoato de sódio, regulador de acidez: citrato de sódio.ALÉRGICOS: 

PODE CONTER LEITES E SOJA. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2 240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 80m1 

Embalagem Primária Tipo garrafa plástica de polietileno atóxico, com peso líquido de 80m1. 

Embalagem Secundária Caixa de papelão contendo unidades de 80m1. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local fresco e seco. Após aberto, consumir preferencialm 

3) .. lidade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

dias. 

_ 

FL:_
_ o 

 

ubrKa 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalage: 500 

Porção: 0,16mL (5 gotas) 

Por lOOmL (0,16m1, %VD*): Valor Energético 12 kcal (0 kcal, 0%) Carboidratos 3g (Og, 0%), dos quais: 

Açúcares totais Og (Og), Açúcares adicionados Og (Og, 0%), Sódio 8,6mg (Omg, 0%). 

Não contém quantidades significativas de proteínas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras 

trans e fibras ailmentares. 
*Percent ua l de valores diários fornecidos pela porção. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Zero - Cal Stévia traz a combinação perfeita das substâncias: Stévia e Sucralose. Cada gota contém 

Okcal. Cada 5 gotas equivale ao poder adoçante de 1 colher (de chá) de açúcar. Zero Cal, marca fantasia, contém calorias. Consumir 

preferencialmente sob orientação de nutricionista ou médico. 

6, 	]os de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: COSMED INDÚSTRIA DE COSMÉTICOS E 

MEDICAMENTOS 5/A. Rua Iza Costa, 1.140 - Ala "A" Quadra Área Lote Área - Fazenda Retiro. CEP: 74666-003 - Goiânia - GO. CNPJ: 

61.082.426/0012-89. SAC: 0800-055-1066. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza -CE, 11 de Janeiro de 2024. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNII 729 

ELA13dfA0O POR: 

~k 

Página 1 de 1 



LIFE 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - 430 LABORATOPIOS LTDA 

Dados do Solicitante 

Por 
A3O 
dw 

Ensaios 
ABNT NBR 

ISOIIEC 17025 

CRL 0298 

( 	Solicitante. 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF 

17.328.748/0001-10 CL 

C 	33115211 Endereço. 

RODBR116,2799 

CEP 

60824115 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone 

(85) 3469-9003 - -
o 

Página 1 de 1 03/03/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
í Local da amostragem / órgão expedidor. 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS EIRELI 

,1 

Remessa. 

NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

ADOÇANTE DIETÉTICO LÍQUIDO COM STÉVIA E SUCRALOSE 

Lote 

H22H0004 

Lacre 

NA 
Ponto de colete: 

NA - 

Rcsp coleta: 

CLERTSON 

Fabricação: 

NA 

Validade. 

01/10/2024 

Coleta. 

24/01/2023 NA 

Temp. Coleta 

NA 

Fabricante: 

ZERO-CAL 

Observação: 

PESO: 8OML 

Dados Laboratório 

2 

( Ordem Serviço 

10183722 

Código da amostra: 

3335FQ23 

Número da requisição 

NI 

Resp. coleta. 

NA 
O 

Etiqueta: 

NA 

Recebimento: 

26/01/2023 14:44 
'a 	- 

Temp. recebimento 

24,0°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10183.722A-1 
Errata: 

Este relatório de ensaio substitui e invalida o de Na: 10183722-0. Motivo: liberação do relatório parcial. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Inicio Fim 

GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO <0,17 9/1009 Sem valo, de referência 0,17 28-01-2023 02-03-2023 

"DETERMINAÇÃO DE pH 4,41 Sem vaiar de Referência 2 a 12 28-01-2023 31-01-2023 

3'PROTEINA TOTAL <0,15 911 009 Sem valo' de referência 0.15 28-01-2023 03-03-2023 

`UMIDADE e VOLÁTEIS 84,57 9/1009 Sem valei de referência 0.06 28-01-2023 10-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nt = Não Informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND Não Detectável VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/IV 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/IV 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV. 2005. Método 036/IV 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV. 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 
Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

in ât ôm Qy1r~ 
Responsável Técnico 

Alvaro Largura 1 CPF/PR 716 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Cuzi CPBo: '.5642/07 - O 

Leticia Nazzari 1 CRBio: 50702107- O 

Signatários oolo,'zodQS 

Lilian Patricia de Ramos CRBio: 83724/07 . D 

Notan da Silva Mirando Sechi CPQ.PP 09203787 

Rodrigo Onofre de Souza cio 108011/07- O 

Crbio PR: 83724/07-D 
Lilian Patricia Ramos 

l/uo Uugurit. 533 

45 3333-6000 

716 
Alvar. rgura P)(D 

`111 ç1 Air.iiti 	Caiçavel - PP 

DO 087 Revisão 1.0-01108/2022 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q,com.br  e digite o código MTAxODM3MI e a série J8MzMzNUZRMjN8MQ 
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W111 

Á3Q 	LIFE 
CNPJ: 05642,54410001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

Dados do Solicitante 

Ensaios 
ABNT NBR 

ISO!IEC 17025 

uurka 

CRL 0298 

Ensaio Fim Inicio Referência Unidade Resultado 

'Contagem total de Bolores e Leveduras 2,0 x 101 m.menorquelOM 10' 30-01-2023 04-02-2023 UFC/g 

RF 
Alvar 

9 

CRBIO R: 1'(Ó'7- 
115 

Rodrigo Onofre de Souza 

:1 '..» ..... 

R: 716 
rgura P D 

L. J:;Cd.n..'i,'i 

Pesponsovel Técnico 

Alvaro Largura i, CPF/Pfl71b 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Cuzi CEBio: 45642/07 - Ci 

Leticia Nazzari CEGo: 50702/07 D 

Siçnoiorios oufcrrzodes 

Lilian Patricia de Ramos 	Es 63724/07 O 

Natan da Silva Miranda Sechi :Po-pI:0?2o37e7 

Rodrigo Onofre de Souza i CEGo 105011/07. O 
li 

/0 

í Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 
tu- 

• ,41, 

° 
- 	L 

Endereço. 

RODBR116,2799,2799 

CEP 

60824115 

Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação' 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 3469-9003 

Página 1 de 1 06/02/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
í Local da amostragem / órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

ADOÇANTE DIETÉTICO LÍQUIDO COM STÉVIA E SUCRALOSE 

Lote: 

H22H0004 

Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 

Resp coleta 

CLERTSON 

Fabricação: 

NA 

Validade 

0111012024 

Coleta. 

24/01/2023 NA 

Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante' 

ZERO-CAL 

Observação: 

Dados Laboratório 
í Ordem Serviço' 

10183721  

Código da amostra, 

10850MB23 

Número da requisição.- 

1023024 

equisição:

1023024 
li' II II D 11 H 

Resp. coleta: 

NA 

Etiqueta: 

NA 

Recebimento: 

26/01/2023 14:44 

Temp. recebimento: 

24,0°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.183.721A-0 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nt = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21st ed. 2019. 

Informações adicionais: 

(a) Instrução Normativa n° 161 de 10  de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

45 3333-6000 

DO 087 Revisão 1.0 - 01/08/2022 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3Mj e a série F8MTA4NTBNQjIzfDA= 



Ficha Técnica do Produto 

1)Descrição do Produto: AMIDO DE MILHO, MARCA KIMIMO, contendo amido de milho (Bacilius thurimgiensis e Strptomyce 

viridochromo genes e Agrobacterium tumefaciens e Zea mays e Sphingobium herbicidovorans e Diabroticafirgifera). NÃO CONTÉM GLÚTEN 

S) 

Denominação 	de 	Venda 	do 
Produto 

AMIDO DE MILHO 

Marca KIMIMO 	 / 

Ingredientes 
Amido de milho (Bacil/us thurimgiensis e Strptomyces viridochromo genes e Agrobacterium 

tumefaciens e Zea mays e Sphingobium herbicidovorans e Diabroticafirgifera). NÃO CONTÉM 

GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N 2  240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 500g. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 500g. 

Embalagem Secundária Fardo plástico contendo unidades de 500g. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local seco, fresco e arejado. 

3'idade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇAO NUTRICIONAL 

Porção por embalagem: 25 
Porção: 20g (1/2  colher de sopa) 

lOOg 20g %VD(*) 

Valor energético(kcal) 352 72 4 

Carboidratos (g) 88 18 6 
Sódio (mg) 16 3,2 O 

Não contém quantidades significativas de açúcares totais, açúcares adicionados, proteínas, gorduras totais, 
gorduras saturadas, gorduras trans e fibras alimentares. 
*Percentua l de valores diários fornecidos pela porção. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Produto pronto para consumo e utilizado em diversas preparações culinárias. Receita sugestiva 

impressa na embalagem. 

6os de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: FABRICADO E COMERCIALIZADO POR: TRÊS CORAÇÕES 

ALIMENTOS S.A Av, Industrial Dehuel Vieira Diniz, 4671 Bairro Santa Júlia - Mossoró - RN/Brasil CEP: 59.623-310 CNPJ: 63,310.411/0026-51. 

INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024, 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNII 1296 

ELABOJADO POR: 

f 
1 
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e.  

ab s üF'É 
CNPJ: 05642.544/0003-.70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

Dados do Solicitante 

111 11 II 11 111 

í Solicitante: CNPJ/CPF 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 17.328.74810001-10 1D• 

Endereço: CEP: .•. 

ROD BR 116, 2799 60824115 YL 

Cidade: Estado: Responsável pela solicitação: Telefone: 

o 0.11 FORTALEZA ES CLERTSON (85) 3469-9003 

Página 1 de 1 03/03/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

AMIDODE MILHO 

acre:

AMIDO 

Lote: 

43M1 

Lacre.- 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 

Rosp. coleta: 

CLERTSON 

Fabricação: 

NA 

Validade: 

24/10/2024 

Coleta: 

24/01/2023 NA 

Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante: 

KIMIMO 

Observação: 

PESO: 500G 

Dados Laboratório 

,1 

/ Ordem Serviço: 

10183724 

Código da amostra: 

3336FQ23 

Número da requisição: 

NI 

Resp. coleta: 

NA 

Etiqueta: 

NA 

Recebimento: 

26/01/2023 14:44 
111. 	  

Temp. recebimento: 

24,0°C 

Condições de amostra: 

NORMAL - LACRADO 
-J 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.183.724A-1 
Errata: 

Este relatório de ensaio substitui e invalida o de N°: 10183724-0. Motivo: liberação do relatório parcial. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Inicio Fim 

"GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO <0,17 9/1009 Sem valor de referência 017 28-01-2023 02-03-2023 

121DETERMINAÇÃO DE pH 3,88 Sem valor de Referência 2a 12 28-01-2023 31-01-2023 

PROTEINA TOTAL <0,15 g/lOOg Sem valor de referência 0,15 28-01-2023 03-03-2023 

41UMIDADE e VOLÁTEIS 7,31 9/1009 Sem valor de referência 0,06 28.01-2023 10-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ= Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): .(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 
Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

\Ik 
Responsável Técnico 

Alvaro Largura  1  cRF/Pn 716 

Signatários ouforizodos 

Eleorse Aparecida Tozo Cuzi 1 CPo' 45642/07' D 

L.ticla Nazzarl 1 CPBio: 50702/07 - D 

Sigriotarios ou.J.ri.i, 

Lilian Patricia de Ramos 1 CRBi: 83724/07 D 

Naton do Silva Mirando Sechi 1 C.RQPP: 09203787 

Rodrigo Onofre de Souza 1 CRBio. 108011/07. O 

Crbio PR: 83724/07-D 
Lilian Patricia Ramos 

o 

45 3333-6000 

DO 087 Revisão 1.0 

716 
Alvar.f:rgura P 

- 01108/2022 Relatório de Ensaios' 
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íao 	LI FE 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABOPATORIOS LTDA 

I& 

IL 
Dados do Solicitante ubrcs 

7' 	Solicitante. 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF 

17.328.748/0001-10 Q 
a 	. 
o. 

' 

Endereço: 

ROD BR 116, 2799, 2799 

CEP: 

60824115 

Cidade.' 

FORTALEZA 
Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 3469-9003  

Página 1 de 1 02/02/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

AMIDO DE MILHO 

1 ou' 

43M1 

Lacre 

NA 

Ponto do coleta: 

NA - 

Roso. colete. 

CLERTSON 

Fabricação: 

NA 

Validade. 

24/10/2024 

Coleta: 

24/01/2023 NA 

Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante. 

KIMIMO 

Observação: 

PESO: 500G 
-J 

Dados Laboratório 
í Ordem Serviço: 

10183723 

Código da amostra.- 

10851 

mostra:

10851 MB23 

Número da requisição: 

1023173 

Resp. coleta' 

NA 
III II 

	

II II 111 II 1 
Etiqueta: 

NA 

Recebimento: 

26/01/2023 14:44 

Temp. recebimento: 

24,0°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
	-J 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.183.723A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Início Fim 

"Contagem de Escherichia coli <1,0 x 10' UFCIg a 10 	10' 30-01-2023 01-02-2023 

("Contagem presuntiva de Bacillus cereus <1,0 x 10' e 	a' 10M:10' 30-01-2023 01-02-2023 

( `Detecção de Salmonella spp. Ausência 259 Aiiséncia 30-01-2023 01-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colónias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019. 

(2) NF EN ISO 7932:2004/AMD1:2020 

(3) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21 st ed. 2019. 

formações adicionais: 

(a) Instrução Normativa n° 161 de 10 de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR tSO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Pesponsóvel Tcnip 

Alvaro Largura 1 CRF/PR7t6 

Signu'ar os ouicriados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CREio: 45642/07- 21 

Leticia Nozzari CPB,p: 50702/07 - D 

Sigrtoiôtios auto, 'od': 

Lilion Patricia de Ramos i CREio. 83724/07 D 

Natan do Silva Mirando Sechi (RQP0203787 

Rodrigo Onofre de Souza 1 CPEtto: 108011/07 - D 

\i~ 
CRBIO - PR: 108011/07-O 

	
RF 	:716 

Rodrigo Onofre de Souza 
	

Alvarcgura P 

o 
	

Pou lJ' uquoi. 533 7.:, 

45 3333-6000 
,d 

DO 087 Revisão 1.0 - 01108/2022 Relatório de Ensaios 
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Ficha Técnica do Produto 

UIV 
1)Descrição do Produto: ARROZ BRANCO - SUBGRUPO POLIDO - CLASSE LONGO FINO - TIPO 1, MARCA MAIOt'?Td"arroz 
branco tipo 1. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

Denominação de Vendado Produto ARROZ BRANCO-  SUBGRUPO POLIDO -CLASSE LONGO FINO -TIPO 1. 

Marca MAIORAL. 

Ingredientes 
Arroz branco tipo 1. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2 240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 1Kg. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 1Kg. 

Embalagem Secundária Fardo plástico contendo 30 unidades de 1Kg. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em lugar seco e arejado. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção por embalagem: 20 porções 
Porção: 50g (V4 xícara) 

lOOg** 50g %VD* 

Valor energético (kcal) 128 179 9 

Carboidratos (g) 28 39 13 

Açúcares totais (g) O O 

Açúcares adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) 2,5 3,6 7 

Gorduras totais (g) O O O 

Gorduras saturadas (g) O O O 

Gorduras trans (g) O O O 

Fibra alimentar (g) 1,6 0,8 3 

Sódio (mg ) O O O 

*percentua l de valores diários fornecidos pela porção. 
** No alimento pronto para o consumo. 

50 de uso, preparo e consumo: Sugestões de preparo: 1. Se apronta sozinho - Ingredientes: 2 xícaras de Arroz Maioral Branco, 4 

xícaras de água, 2 colheres de sopa de óleo vegetal e sal e temperos a gosto. Modo de preparo: Coloque tudo na panela, mexa bem, tampa 

entreaberta, leve ao "fogo alto" por 7 minutos após levantar a fervura, mexa novamente, tampe a panela, desligue o fogo e abafe por 10 a 

15 minutos. Pronto, soltinho e saboroso. 2. No microondas - Ingredientes: 2 xícaras de Arroz Maioral Branco, 3,5 xícaras de água, 2 colheres 

de sopa de óleo vegetal e sal e tempero a gosto. Modo de preparo: Coloque tudo num refratário, mexa bem, leve ao micro-ondas na "potência 

alta" por 12 a 15 minutos. Pronto, soltinho e saboroso. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: PRODUZIDO E EMBALADO POR: 

CORADINI ALIMENTOS LTDA. BR  293, km 250, 2 - CEP: 96450-000. Dom Pedrito - RS. Fone: 53 3243 3066. CNPJ: 87.675.518/0002-94. 

Email:recepcao@coradini.ind.br. Site: www.coradinialimentos.com.br. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
ÇRNI1 729$ 

(L - 
ELA8OIADO POR: 

P:Sainn 1 r-o 1 



Ãa01abs  4 LïF'É 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

9 Ruo Uruguai. 533 - Alto Alegre Icascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante Muk)rbcs 

ABNT NBR 
ISOLC 17025 

	-J 

Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 

(' Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Endereço: 

ROD BR 116 

Cidade: 

FORTALEZA 

CNPJ/CPF. 

17.328.748/0001-10 

CEP: 

60824115 

Telefone: 

(85) 99998-6515 Z1. 
o 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

Etiqueta: 
	

Temp. recebimento: 

NA 
	

23,8°C 

Ordem Serviço.- 

10294540

erviço:

10294540 
Código da amostra: 

32968F023 

Número da requisição: 

NI 

Resp. coleta: 

NA "III" 

Página 1 de 1 30/10/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
/ Local da amostragem / Orgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Descrição da amostra (Tipo): 

ARROZ BRANCO TIPO 1 ,MARCA MAIORAL, 1 KG 

Remessa: 

NI 

Lote: 

34-23MAI 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta.- 

NA 
oleta:

NA -  

Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 
Fabricação: 

24/08/2023 
Validade: 	 Coleta 

24/08/2024 	 23/10/2023 NA 

Temp. Coleta: 	1 Fabricante: 

NA 	 PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Físico-Químico — 10.294.540A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência LO Início Fim 

"GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO 0,55 g/lOog Sem valor de rele(encia 0,17 24-10-2023 30-10-2023 
12) DETERMINAÇÃO DE pH 6,72 Sem valor de rete,Sncia 2 a 12 24-10-2023 25-10-2023 

PROTEÍNA TOTAL 7,04 g!100 g Sem valor de releréria 0,15 24-10-2023 30-10-2023 

4 IJMIDADE e VOLÁTEIS 12,05 gIlOO 9 Sem valor de referência 0,01 24-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) AOAC - Official Methods of Analysis - 20th ed, 2016 - Official Method 984.13A / Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. 
Métodos036/lV 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

rmações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISOIIEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI, RT 
Ensaios 	Físicos 	Químicos 	CPF 
618.514699-15, CRBbio-07 Nu 4642I07-1), 
Data: 30/10/2023 15:48:20 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Cappellari cgeio:130384/07-D 	luliana Moço Corrêa  1  CRBIo: 50630/07 - D 

Eleone Aparecida Tozo CuzI  1  cPBio: 45642/07 - D  Leticla Nazzarl  1  CRBio: 50702/07 - D 

	 Marco Antonio Largura  1  CPF: 6636 - P11 
Responsável Técnico do Laboratório 

Eliezer Stefanello  1  CRBI0:130203/07-D 	 Michele Tavares Lara  1  CRQ: 09403950 	
DO 087 Revisão 7 - 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferi rassi natura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 ND e a série B8MzI5NjhGUTIzfDA= 
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o labs"1'1  'ÈÉ 
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre lCascavel PP 

CNPJ: 05642544/0001-70 - A3Q LABORÂTORIOS LTDA 
45 3333-6000 

}  
PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.294.539A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Início Fim 

1Contagem de Escherichia coli <1,0 x 101  UFC/g le 	SVR 27-11-2023 30-11-2023 

"Contagem de Estafilococos coagulase positiva <1,0 x 101 UFC/g e 	SVR 27-11-2023 29-11-2023 

31Contagem presuntiva de Bacilius cereus <1,0 x 10' UFC/g SVR 25-10-2023 27-10-2023 

")Contagem total de Bolores e Leveduras 3,0 x 10' UFC/g e 	SVR 27-11-2023 04-12-2023 

°tDetecção de Salmonella spp. Ausência 259 sve 25-10-2023 28-10-2023 

( Local da amostragem / Orgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Descrição da amostra (Tipo): 

ARROZ BRANCO TIPO 1,MARCA MAIORAL, 1 KG 

Remessa: 

NI 
Lote: 

34-23MAI 
Lacre: 

NA 

Validade: 

24/08/2024 

Coleta: 

23/10/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 

Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Fabricante: Fabricação: 

24/08/2023 

Ponto de coleta: 

NA - 

Ordem Serviço: 

10294539 
Código da amostra: 

73759MB23 

Número da requisição: 

NI 

Resp. coleta: 

NA 
Hil 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 
Temp. recebimento: 

23,8°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Etiqueta: 

NA 

Dados do Solicitante 

Ei*Jos 
ABP4TNBR 

ISOIIEC 17025 

 

  

uorke 

 

CRL 0298 

     

í Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Endereço: 

ROD BR 116 

Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 

CEP: 

60824115 

Telefone: 

(85) 99998-6515 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

CE 

  

e 

o 

 

	1 
Página 1 de 1 04/1212023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência l ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019. 

(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN lSO 6888-1 method). PE MB 012 

(3) NF EN ISO 7932:2004/AMD1:2020 

(4) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21 st ed. 2019. 

(5) AFNOR Validation BIO 12/32-10/11 VIDAS U  Salmonella (SPT) PE MB 087 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Cappellari CPB10: 130384/07-D 	Juliana Moço Corrêa 1 CRBi0: 50630/07 - D 

Eleone Aparecida Tozo Guzi  1  CPBi0: 45642/07 - D  Leticia Nazzarl 1 CRBi0: 50702/07 - D 

Eliezer Stefanello  1  cP13Io:130203107-D 	 Michele Tavares Lara 1  cRQ: 09403950 
00087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinaturaa3qcombr e digite o código MTAyOTQ1 Mz e a série I8NzM3NTINQJIzfDA= 

Documento assinado eletronicamente por 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI, RT 
Ensaios 	microbiológicos, 	CPF 
037,228,179-60, CRBbio-07 N 1 30384/07-D, 
Data: 04/12/2023 15:38:24 

Marco Antonio Largura  1  CRF: 6636 - PR 
Responsável Técnico do Laboratório 

www.a3q.com.br  



DO POR: 

Ficha Técnica do Produto 

1)Descrição do Produto: ARROZ PARBOILIZADO - SUBGRUPO PARBOILIZADO POLIDO - CLASSE LONGO FINO - TIPO 1, MARCA MAIORAL, 
contendo arroz parboUizado tipo 1. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

Denominação de Venda do Produto ARROZ PARBOILIZADO - SUBGRUPO PARBOILIZADO POLIDO - CLASSE LONGO FINO - TIPO 1. 
Marca MAIORAL. 

Ingredientes 
Arroz parboilizado tipo 1. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2 240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 1Kg. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 1Kg. 

Embalagem Secundária Fardo contendo 30 unidades de 1Kg. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em lugar seco e arejado. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4)lnformação Nutricional 

L/  I 

 

Muurii 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção por embalagem: 20 

Porção: SOg (1/4  de xícara) 
lOOg** SOg %VD* 

Valor energético (kcal) 128 179 9 

Carboidratos (g) 28 39 13 

Açúcares totais (g) O O 

Açúcares adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) 2,5 3,6 7 

Gorduras totais (g) O O O 

Gorduras saturadas (g) O O O 

Gorduras trans (g) O O O 

Fibra alimentar (g) 1,6 0,8 3 

Sódio (mg) O O O 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 
** No alimento pronto para o consumo. 

5)Instruções de uso, preparo e consumo: Sugestões de preparo: 1. Se apronta sozinho - Ingredientes: 2 xícaras de Arroz Maioral 

Parboilizado, 4 xícaras de água, 2 colheres de sopa de óleo vegetal e sal e temperos a gosto. Modo de preparo: Coloqie tudo na panela, 

mexa bem, tampa entreaberta, leve ao "fogo alto" por 7 minutos após levantar a fervura, mexa novamente, tampe a panela, desligue o fogo 

e abafe por 10 a 15 minutos. Pronto, soltinho e saboroso. 2. No microondas - Ingredientes: 2 xícaras de Arroz Maioral Parboílizado, 3,5 

xícaras de água, 2 colheres de sopa de óleo vegetal e sal e tempero a gosto. Modo de preparo: Coloque tudo num refratário, mexa bem, 

leve ao micro-ondas na "potência alta" por 12 a 15 minutos. Pronto, soltinho e saboroso. 

6)Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: PRODUZIDO E EMBALADO POR: 

CORADINI ALIMENTOS LTDA. Av. Santa Tecla, 5000 - CEP: 96413-000 BAGÉ-RS. Fone: 53 3240 4500. CNPJ: 87.675.518/0001-03. 

Email:recepcao@coradini.ind.br. Site: www.coradinialimentos.com.br. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, lide Janeiro de 2024. 

Ana Lúiza Oliveira 
Nutricionista  
CRNII 7296 

4,111,   
ELAB 

jJ 
Página 1 de 1 



Â111! 	labs 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

   

   

   

Dados do Solicitante 

 

Ruirka 

í Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10  
.A. 

Vr 

Endereço: 

ROD BR 116, 2799 
CEP:  

60824115 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 3469-9003 
.- 

Página 1 de 1 07/03/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1 
Lote: 

4622MA1P551 1 D 
Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

CLERTSON 
Fabricação: 

19/11/2022 
Validade: 

19/11/2023 
Coleta: 

24/01/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

MAIORAL 
Observação: 

PESO: 1KG 

Dados Laboratório 
í Ordem Serviço: 

10183726 
Recebimento: 

26/01/2023 14:44 

Código da amostra: 

3337FQ23 
Número da requisição: 

NI 
Etiqueta: 

NA 

Resp. coleta: 

NA 
Temp. recebimento: 

24,0°C 

111111111111 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
	-J 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.183..726A-2 
Errata: 

Este relatório de ensaio substitui e invalida o de N 10183726-1. Motivo: liberação do relatório completo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LO Inicio Fim 

"GORDURAS TOTAIS! EXTRATO ETÉREO 0,72 g/iOOg Sem valor de referência 0,17 28-01-2023 07-03-2023 

12>DETERMINAÇÃO DE pH 5,65 Sem valor de Referência 2 a 12 28-01-2023 03-02-2023 

31PROTEÍNA TOTAL 11,59 g/100 g Sem valor de referência 0,15 28-01-2023 03-03-2023 

41UMIDADE e VOLÁTEIS 11,94 g/100 g Sem valor de referência 0,06 28-01-2023 14-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

•

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Responsãvel Técnico 

Alvaro Largura 1 CRF/PR 716 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBio: 45642/07 - 

Lieticla Nazzarl 1 CRBio: 50702/07 - O 

Signatários autorizados 

LIlian Patricia de Ramos 1 CRBio: 83724/07 - D 

D 	Natan da Silva Mirando Sechi  1  CRQ-PR: 09203787 

Rodrigo Onofr. de Souza 1 CRBio: 108011/07- O 

o 	Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

453333-6000 

 

Crbio PR: 83724/07-O 
Lilian Patricia Ramos 

RF":716 
Alvar 	rgura P D 

Da 087 Revisão 1.0- 01/08/2022 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3Mj e a série Z8MzMzN0ZRMjN8Mg 

www.a3q.combr 



Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
Recebimento: 

26/01/2023 14:44 
Etiqueta: 

NA 
Temp. recebimento: 

24,0°C 

(Ordem Serviço: 

10183725 
Código da amostra: 

10852MB23 
Número da requisição: 

1023181 
Resp. coleta: 

NA 111m1111111  

Responsável Técnico 

Alvaro Largura 1  CRF/PR 716 

SIgnatários autorizados 

EI.on. Apar.clda Tozo Guzi 1 CRBio: 45642/07 - D 

L.ticla Nazzarl 1 CRBio: 50702/07 - O 
00 087 Revisão 1.0- 01/08022 Relatório de Ens4 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3Mj e a série V8MTA4NTJNQjIzfDA= 

Signatários autorizados 

Lilian Patrícia d. Ramos 1 CRBio: 83724/07 - D 

Notan da Silva Miranda S.chIl  CRQ-PR. 09203787 

Rodrigo Onofr. d. Souza 1  CRBio: 108011/07 - D 

1"â8 áltt- 
Rodrigo Onofre de Souza 

Q 

453333-6000 

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

Alvar.'.rgura P O 
716 

QIabs  üF'É 

  

 

 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

Dados do Solicitante 
Lfr 

( 	Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 0 

L
cr 

,-?l)••. 	•' 

Endereço: 

ROD BR 116, 2799, 2799 
CEP: 

60824115  
Cidade. 

FORTALEZA 
Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 3469-9003 
•.. 	..i'.. 

Página 1 de 1 02/02/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1 
Lote: 

4622MAIP5511D 
Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

CLERTSON 
Fabricação: 

19/11/2022 
Validade: 

19/11/2023 
Coleta: 

24101/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

MAIORAL 
Observação: 

PESO: 1KG 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.183.725A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Início Fim 

'Contagem de Escherichia coli <1,0 x 101 UFCIg m:5 x 10 M: 5 x 10' 30-01-2023 01-02-2023 

°Contagem de Estafilococos coagulase positiva <1,0 x 101  UFC/g m:5 o 10' M: 5x10' 30-01-2023 31-01-2023 

°1Contagem presuntiva de Bacilius cereus <1,0 x 101 UFCIg Alimentos á base de cereais ou 

molhos m: 101  M: 101  
30-01-2023 01-02-2023 

4113letecção de Salmonella spp. Ausência 25g Ausãnca 30-01-2023 01-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nt = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 NO = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysís.991 .14. 21 st ed. 2019. 

•

(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012 

(3) NF EN lSO 7932:2004/AMD1:2020 

(4) AOAC Ofllcial Methods of Analysis. 2016.01. 2lsted. 2019. 

Informações adicionais: 

(a) Instrução Normativa n° 161 de 11  de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

1 

,1 

t Local  da.  amostragem / ó,,., 

vlv/vI.a39,.com.br 



Ficha Técnica do Produto 

1)Descrição do Produto: COLORÍFICO SEM SAL, MARCA KIMIMO, contendo fubá de milho (Bacillus Thuringiensis e/ou Streptomyces 

Viridochromogenes e/ou Agrobacterium Tumefacíens e/ou Zea Mays), urucum e óleo vegetal. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE SOJA. 

NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

Denominação de Venda do Produto COLORÍFICO SEM SAL. 

Marca KIMIMO. 

Ingredientes Fubá de milho (Bacilius Thuringiensis e/ou Streptomyces Viridochromogenes e/ou Agrobacterium 

Tumefaciens e/ou Zea Mays), urucum e óleo vegetal. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE SOJA. 

NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2  240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: lOOg. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de lOOg. 

Embalagem Secundária Fardo com 10 unidades de lOOg. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Proteger da luz e da umidade. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 	 •Rubrica  

4)ln.,,rmação Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção de 5 g (1 colher de chá) 

Quantidade por porção %VD 
(*) 

Quantidade por porção %VD 
(*) 

Valor energético 20 kcal = 82 kJ 1% Gorduras Saturadas O g O 

Carboidratos 2,9g 1% Gorduras Trans Og ** 

Proteínas O g O Fibra Alimentar O g O 

Gorduras Totais 0,7 g 1% Sódio O mg O 

*Valores  diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários 

podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. 

**VD não estabelecido. 

5)Instruções de uso, preparo e consumo: Receita sugestiva impressa na embalagem. Produto utilizado em diversas preparações culinárias. 

Produto produzido a partir de milho transgênico. 

6)bs de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: FABRICADO E COMERCIALIZADO POR: TRÊS CORAÇÕES 

ALIMENTOS LTDA. Av. Industrial Dehuel Vieira Diniz, 4671 - Bairro Santa Júlia, Mossoró - RN/Brasil. CEP: 59.623-310. CNPJ: 

63.310.411/0026-51. SAC: 0800 031 3033. Site:3coracoes.com.br. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNII 7296 

ELMORADO POR: 

jj 



    

 

Rua Hermann Berndt, 505 - Distrito Industrial 
Timbô/SC - CEP: 89120-000 

t. (47)3399-0432 

• fretag@fre4ag.com.br  

k freitag.com.br  

O CRQISC. 4653 1 CRF/SC: 10876 

  

4) Freitag 
LABORATÓRIOS 

 

-- 

    

RELATÓRIO DE ENSAIO 
	

A_IN_1 12622.2023_AIAP_1_5 Revi 

Este Relatório anula e substitui o relatório A1N112622.2023_AIAP_1_5 

Interessado: PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 
	

Cidade: Fortaleza, Ceará, Ceará 
Endereço: Rod. Br 116, 2799 

	
CEP: 60.824-115 

CNPJ: 17.328.748/0001-10 
	

Fone: (85) 9998-6537 

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM 
Protocolo: 1 12622.2023_AIAP_1_5 

Matriz: Alimentos processados 

Ço
dereço Amostragem: Rod. Br 116, 2799 A 
nto Amostragem: - - 

Marca: Kimimo 
Data fabricação / validade: 00/00/0000 - 16/08/2024 
Temperatura Amostra no receb 21,38C 
Tipo de Amostra: Colorau em Pó Sem Sal lOOg 
Piano de Amostragem: A 112622/2023 
(FC) - dados fornecidos pelo cliente 

Técnico de Amostragem: Cliente: - 
Data Amostragem: 14/12/2023 - 08:O0 Fc 

Data Recebimento: 15/12/2023 
Data de Emissão do Relatório: 22/12/2023 

Lote: 1002992 M3 21:16 

PARÂMETRO 
	

RESULTADO 	 U95% 

Escherichia coli - Determinação 
quantitativa pela técnica de 	 <1,0x10' UFC/g 	 ± 0,08 
inoculação em profundidade 

Salmonelia spp. - Determinação 
qualitativa pela técnica de 

	
Ausência 25g 

Presença/Ausência 

Determinação de Lipídios/Gordura 
por gravimetria 

Determinação de Proteína por 
titulometria e digestão por Kjeldahl 
(N x fator) por cálculo 

Determinação de Umidade por 
avimetria 

eterminação Eletrométrica do pH 

2,0g/100g ± 0,23 

0,00g/100g ±0,16 

10,70% 0,02 

6,04 -  ± 0,01 

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO 

PARÂMETRO LQ LD 

	

VALOR 	FAIXA DE 

	

LIDO 	TRABALHO MÉTODO DATA 	DATA 
INÍCIO FINALIZAÇÃO 

Escherichia coli - 
Determinação quantitativa 
pela técnica de inoculação 
em profundidade 

1,0x101 	<1,0x101  ISO 16649-2:2001 	 16/12/2023 	21/12/2023 

Nota 01. SMWW- Standd *kd,ods flor dia Examination of W.tsr and Wastswatai Eção 23. 
Nota 02. LQ - Limite do Quantificação. 
Nota 03. Os resultados referem-se r.atntam.nte á amostra analisada. 	 FPR-Tb-1 54, rev 03 Pag. 1/2 
Nota 04. Procedimentos d. Amostragsns confonne PR-Tb 069 Amo.strsgem p1 Solos a Rsslduos Sól#dost ides, PR-7b 077 Amosvagans de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais, 

PPR-Jb 129 Cadete de Custódia e, FPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-7b 068 Amosbagem águia p(add. humana. 

Nota 05. Os métodos utilizados estão de acento com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 
Nota 06. Este RelatÓlto do Ensaio á válido com somente uma dai assinaturas e sua autenticidade pode ser verificada no Me da Freitag na Internet. 

Nota 07. U95 % - Incerteza expandida relatada está baseada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de abrangência li, para um nível de confiança de aproximadamente 95 %. 

Nota 08. Este selatôdo de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração. 

Nota 09. (P5) Serviço provido externamente. 
Nota 10. As Informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 
Nota 11. As declarações de confonnldsde estão sujeitas a eventuais falhas de interpretação. São de caráter Infom,ativo'orlentadvo, onde cabe ao cliente ou 6,pão fiscaiteador analisar crlticamente os 
resultados ernlddos. 

1 Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRF/SC 6672 

assinatura digital 

Eng. Química Délis Wolter Hansen 
Gestora de Processos 

CRQ/SC 13303449 
assinatura digital 



PARÂMETRO 

Salmonelia spp. - 
Determinação qualitativa 
pela técnica de 
Presença/Ausência 

Determinação de 
Lipídios/Gordura por 

oravimetna 

Determinação de Proteína 
por titulometria e digestão 
por Kjeldahl (N x fator) por 
cálculo 

Determinação de Umidade 
por gravimetria 

Determinação Eletrométrica 
do pH 

  

) Freitag 
LABORATÓRIOS 

Rua Hermann Berndl. 505 - Distrito Industrial 
Timbó/SC CEP: 89120-OW 

1 	(47) 3399-0432 

• fre;tagfretag.com.br  

k freitag.com.br  

O CROJSC: 4653 1 CRF/SC: 10876 

   

RELATÓRIO DE ENSAIO 	A_IN_112622.2023_AIAP_1_5 Rev_1 

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO 

LQ LD VALOR 
LIDO 

FAIXA DE 
TRABALHO MÉTODO DATA 

INÍCIO 
DATA 

FINALIZAÇÃO 

Ausência Ausência ISO 6579-1: 2017 16/12/2023 22/12/2023 

1,8 0,6 2,0 AOAC lntl., OMA, 22* Edição, 2023, 
Método 950.54 / PR-Tb BR 033 22/12/2023 22/12/2023 

1,62 0,49 0,00 ISO 1871:2009 20/12/2023 20/12/2023 

0,12 0,04 10,70 AOCS, Official Method - 7* edição, Método 
Ca 2c-25/IS0 662:1998 21/12/2023 21/12/2023 

6,04 4,00 a 10,00 ISO 11289:1993 22/12/2023 22/12/2023 

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Motivo da Revisão do Relatório de Ensaio: Inserida a Marca do produto. 

Relatório de Ensaio revisado e liberado por: Richard Luciano Vailati/Gestor de Processos 

Código Ordem Serviço: A_112622.2023 
Chave de autenticação: FJ0-XDCT-9NY 

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço: https://www.freitag.com.br  

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br  

o 

Nota 01. SMWW- Standard *Iethods for d,e Exammafion ei Watar and stewa, Edição 23. 
Nota 02. LO - Limite de Quantificação. 
Nota 03. Os resultados refar.m-se restritamente á amostra analisada. 	 FPR-Tb-1 54, rev 03 Pag.2/2 
Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-7b 069 Amostragem p1 Solos e Resíduos SóildosiLíquldos, PR-7b 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais, 

FPR-Tb 129 Cadela de Custódia e, PPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-lb 068 Amoefragen águas plaaiíde banana. 
Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 
Nota 08. Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sus autenticidade pode ser venf,cada no site da Freitag na Internet. 
Nota 07. U95 % - Incerteza expandida relatada está baseada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de abrangência K para um nível de confiança de aproximadamente 95 %. 
Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração. 
Nota 09. (PE) ServIço provIdo externamente. 
Nota 10. As informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 
Note 11. As declarações de conformidade estão sujeitas a eventuais falhes de Inte,p,etaç&o. São de caráter Infozmstivolorlentstivo, onde cabe ao cliente ou órpào fiscalbador analisar criticemente os 
resultados emitidos. 

Á 

1t1 	
 

Dr. Guilherme Freitag 	
Eng. Química Délis Wolter Hansen 

Diretor Técnico 	
Gestora de Processos 

CRQ/SC 13303449 
CRF/SC 6672  

a 	
assinatura digital 

assinatura digital  



Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: FARINHA DE AVEIA, MARCA YOKI, contendo farinha de aveia. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOSP.AI.€JA.  PODE 
'- 

CONTER TRIGO, CENTEIO E CEVADA. CONTEM GLUTEN. 

Denominação de Vendado Produto FARINHA DE AVEIA. 	 (o F 
ti 

o) 

Marca YOKI. 	 / 

Ingredientes 
Farinha de aveia. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE AVEIA. PODE CONTER TRIGO, CENTEIO E 

CEVADA. CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2 240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 170g. 

Embalagem Primária Tipo caixa de papelão, com peso líquido de 170g. 

Embalagem Secundária Caixa de papelão contendo unidades de 170g. 

2) Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local seco, fresco e arejado. Para melhor conservação das características do 

produto, mantenha-o fechado após o uso. 

31 Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção por embalagem: Cerca de 3 

Porção: 50g (1/2  xícara de chá) 

lOOg 50g %VD* 

Valor energético (kcal) 361 182 9 

Carboidratos (g) 59 30 10 

Açúcares totais (g) 1,5 0,8 

Proteínas (g) 15 7,5 15 

Gorduras totais (g) 7,2 3,6 6 

Gorduras saturadas (g) 1,7 0,9 5 

Fibra alimentar (g) 8,9 4,5 	- 18 

Não contém quantidades significativas de açúcares adicionados, gorduras trans e sódio. 

*Percen t u al de valores diários fornecidos pela porção. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Mingau de aveia: Em uma panela coloque 3 colheres (sopa) de Farinha de Aveia YOKI, 1 xícara 

(chá) de leite e 1 colher (sopa) de açúcar. Cozinhe em fogo baixo. Mexendo sempre, até engrossar. Polvilhe com canela em pó. Embalagem 

abre e fecha: 1. Abra a embalagem e dobre as abas laterais e do verso para dentro; 2. Pressione as laterais para dentro da embalagem; 3. 

Dobre a tampa, feche e encaixe a trava. Receita sugestiva impressa na embalagem. Por ser natural, este produto pode sofrer variações em 

sua coloração. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: SL CEREAIS E ALIMENTOS LTDA. Rodovia 

do Café - BR 376 - km 289 - s/n2 Mauá da Serra - PR. CEP: 86828-000. CNPJ: 81.066.938/0001-06. DISTRIBUÍDO POR: GENERAL MILLS 

BRASIL ALIMENTOS LTDA. Rodovia BR 369, KM 17/18, S/N - Cambará - PR. CEP: 86390-000. CNPJ: M.F. 61.586.558/0005-19. INDÚSTRIA 

BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNIi 1296 
ttt  

ELABÓIADO POR: 
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) Freitag 
LABORATORIOS 

Rua Hermann Berndt. 505 - Distrito Industrial 
Timbó/SC CEP :89120000 

.., (47) 3399-0432 

• freitag@rreitag.com.br  

k freilag.com.br  

O CROJSC. 4653 1 CRF/SC: 10876 

.- 
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ki 
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Rubrica 

RELATÓRIO DE ENSAIO 	 A_IN_112616.2023_AIFA_1_1 

Interessado: PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 
	

Cidade: Fortaleza, Ceará, Ceará 
Endereço: Rod. Br 116, 2799 

	
CEP: 60.824-115 

CNPJ: 17.328.748/0001-10 
	

Fone: (85) 9998-6537 

  

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM  
Técnico de Amostragem: Cliente: - 
Data Amostragem: 14/12/2023 - 08:00 FC 

Data Recebimento: 15/12/2023 
Data de Emissão do Relatório: 26/12/2023 

Lote: C23BRMP10 M - 22:45 

 

 

Protocolo: 112616.2023A1FA11 

Matriz: Farinhas 

 

Endereço Amostragem: Rod. Br 116, 2799 A 
Ponto Amostragem: - - 
Marca: Yoki 

,ji

ta fabricação / validade: 00/00/0000 - 09/03/2024 
peratura Amostra no receb 21,3°C 

ipo de Amostra: Farinha de Aveia 170g 
Plano de Amostragem: A_1 12616/2023 
(FC) - dados fornecidos pelo cliente 

 

PARÂMETRO 
	

RESULTADO 	 U95% 

Bacillus cereus - presuntivo - 
Determinação quantitativa pela 	 <1,0x101  UFC/g 	 ± 0,09 
técnica de inoculação em superfície 

Eschenchia coli - Determinação 
quantitativa pela técnica de 	 <1,0x10' UFC/g 	 ± 0,08 
inoculação em profundidade 

Salmonella Spp. - Determinação 
qualitativa pela técnica de 	 Ausência 25g 
Presença/Ausência 

Determinação de Extrato Etéreo por 
gravimetria 6,95 g/100 g 	 ± 0,08 

Determinação de Proteína bruta por 
titulometria e digestão por Kjeldahl 

	
13,61g/100g 	 ±0,11 

(N x fator) por cálculo 

Determinação de Umidade por 
#vimetria 9,33 g/100 g 	 ± 0,088 

 

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO 

PARÂMETRO 	 LQ LD VALOR 	FAIXA DE 
LIDO 	TRABALHO MÉTODO DATA 	DATA 

INÍCIO FINALIZAÇÃO 

Bacilius cereus - presuntivo 
- Determinação quantitativa 
pela técnica de inoculação 
em superfície 

1,0x101 	 <1,0x101  ISO 7932:2004 	 16/12/2023 	22/12/2023 

Nota 01. S*IWW- Standard Mediods for the Examination ol Watsr and Wast.wate, Edição 23. 
Nota 02. LQ - Limite de Quantificação. 
Nota 03. Os resultados referem-~ restritamente 1 amostra analisada. 	 FPR-Tb- 154, rev 03 Pag. 1/2 
Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostrsg.m p1 Solos e Resíduos SOlido&tíqldos, PR-Tb 077 Amo*~ de Alimentos e Swabs, PR-7b 072 Amostragens Ambientais, 

FPR-Tb 129 Cadela de Custódia., FPR-Tb 006 Piano de Amostz,gem e PR-Tb 018 Amoefrsg.m águas piaadd. humana. 
Nota 05. Os métodos utilizados estão de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 
Nota 06. Este Relatório de Ensaio  vatido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser verificado no sito da Freitag na lnternit. 
Nota 07. (195 % - Incerteza expandida relatada .até baseada •m uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de abrsngãncla lÇ para um nível de confiança de aproximadamente 95 %. 
Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração. 
Nota 09. (PE) Serviço provido externamente. 
Nota 10. As Informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 
Nota 11. As declareçó.s de conlonnidade estão sujeitas a eventuais falhes de lnteipr.t.çlo. São de caráter inforrnativo(orientsøvo, onde cabe ao cliente ou órgão flscalbedor analisar crlticamente os 
resultados emitidos. 

Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRF/SC 6672 

assinatura digital 

Eng. Química Délis Wolter Hansen 
Gestora de Processos 

CRQ/SC 13303449 
assinatura digital ti 



LQ 	LD VALOR 
LIDO 

0,88 0,27 	13,61 

1,0x101 	 <1,0x101  

Ausência 	Ausência 

0,21 	6,95 

0,88 	0,27 	9,33 

PARÂMETRO 

Escheri chia coli - 
Determinação quantitativa 
pela técnica de inoculação 
em profundidade 

Salmonella spp. - 
,,,,Determinação qualitativa 

WIa técnica de 
resença/Ausência 

Determinação de Proteína 
bruta por titulometria e 
digestão por Kjeldahl (N x 
fator) por cálculo 

Determinação de Umidade 
por gravimetria 

Determinação de Extrato 
Etéreo por gravimetria 0,71 

a 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 	 A_IN_112616.2023_AIFA_1_1 

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO 

FAIXA DE MÉTODO 
TRABALHO 

DATA 
INICIO 

DATA 
FINALIZAÇÃO 

ISO 16649-2:2001 16/12/2023 20/12/2023 

ISO 6579-1: 2017 16/12/2023 21/12/2023 

AOAC Inti., OMA, - 228  Edição, 2023, 
Método 922.06 26/12/2023 26/12/2023 

ISO 20483:2013 19/12/2023 21/12/2023 

AACC - Approved Methods of Analysys, 
lia, edição, Método 44-40.01IISO 21/12/2023 21/12/2023 

712:2009 

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Relatório de Ensaio revisado e liberado por: Richard Luciano Vailati/Gestor de Processos 

Código Ordem Serviço: A_112616.2023 
Chave de autenticação: FJ0-XDCT-9NY 

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço: https://wwwíreitag.com.br  

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br  

o 

Nota 01. SMWW- Standard *Iethods for fIte &amlnation of Wat.r and Wastswater, Edição 23. 

Nota 02. LQ - Limite de Quantificação. 
Nota 03. Os resultados referem-se rsstntamente á amostra analisada. 	 FPR-Tb-1 54, rev 03 Pag.2/2 
Nota 04. Procedimentos de Amostraqens conforme PR-Tb 069 Amostragem p1 Solos  Residuos SólIdosdUquldos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientals, 

FIM-Th 129 Cadeia de Custódia e, FPR-7b 006 Plano de Arnostrsgem oPR-Tb 068 Amoefrag.m águas plaaddi humins. 
Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 

Nota 08. Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser verificada no site da Freitsg na Internet. 

Nota 07. U95 % - Incerta~ expandida relatada está baseada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de abrangéncla DC, pata um nível de confiança de aproximadamente 95 %. 

Nota 08. Esta relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração. 

Nota 09. (PE) Serviço presido eztsrnemsnts 
Nota 10. As lnS'orrnações de amostragens realizadas pato cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 
Note 11. As declarações de conformidade estão sujeitas a eventuais falhas de inea,pratsç& São de caráter Inlbirnadvo/orientalivo, onde cabe ao cliente ou 6,gão fiscalIzador analisar crllicamente os 
resultados emitidos. 

Eng. Química Délis Wolter Hansen 
Gestora de Processos 

CRQ/SC 13303449 
assinatura digital 

Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRF/SC 6672 

assinatura digital 
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Goo Freitag 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 
	

A_112616.2023_AIFA_1_1 

Interessado: PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 
	

Cidade: Fortaleza, Ceará 
Endereço: Rod. Br 116, 2799 

	
CEP: 60,824-115 

CNPJ: 17.328.748/0001-10 
	

Fone: (85) 9998-6537 

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM 
Protocolo: 1 12616.2023_AJFA_1_1 

Matriz: Farinhas 

Endereço Amostragem: Rod. Br 116, 2799 A 
Ponto Amostragem: - - 

arca: Yoki 
ta fabricação / validade: 00/00/0000 - 09/03/2024 

Temperatura Amostra no receb 21,3°C 
Tipo de Amostra: Farinha de Aveia 170g 
Plano de Amostragem: A_112616/2023 
(FC) - dados fornecidos pelo cliente 

Técnico de Amostragem: Cliente: - 
Data Amostragem: 14/12/2023 - 08:00 Fc 
Data Recebimento: 15/12/2023 
Data de Emissão do Relatório: 26/12/2023 

Lote: C23BRMP10 M - 22:45 

PARÂMETRO 
	

RESULTADO 	 U95% 

Determinação do pH 	 6,02 - ,02 - 

DADOS DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO 

PARÂMETRO LQ 	LD VALOR LIDO FAIXA DE  
TRABALHO 

MÉTODO DATA 	DATA 
INÍCIO FINALIZAÇÃO 

Determinação do pH 	 6,02 Freitag Laboratórios, Manual de Métodos 	
22/12/2023 	22/12/2023 Bromatologia 2021. Cap. 1 seção 1.7 

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Relatório de Ensaio revisado e liberado por: Richard Luciano Vailati/Gestor de Processos 

Código Ordem Serviço: A_112616.2023 
Chave de autenticação: FJ0-XDCT-9NY 

orifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço: https:I/www.freitag.com.br  

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br  

Nota 01. SMWW- Standaid Methods for lhe Examinatlon of Watsr and Wsstewater, Edição 23. 
Nota 02. LQ - Limite de Quantificação. 
Nota 03. Oa resultados referem-ao real ntamnte à amostra analisada. 	 FPR-Tb- 154, rev 03 Pag. 1/1 
Nota 04. Procedimentos de Amostragsns conforme PR-Tb 069 Amostrsgsm p1 Solos e Resíduos SólidosiLiquidos, PR-Tb 077 Amostraens de Alimentos e Swabs, FR-Tb 072 Amostrsgens Amblentals, 

PPR-Tb 129 Cadela de Custódia e, FPR-Tb 006 Plano de Amosfrsgem e PR-Tb M Amo.Pagern éguas pisailde humana. 
Nota 05. Os métodos utilizados estão de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 
Nota 06. Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser verificada no sue de Freitag na Internet. 
Nota 07. (195 % - Incerteza expandida relatada está baseada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de abrangência K pare um nível de Confiança de aproximadamente 95 %. 

Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração. 
Nota 09. (PE) Serviço provido externamente. 
Nota 10. As Informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 
Nota 'ti. As declarações de conformidade estão sujeitas a eventuais falhes de Interpretação. São de caráter Inforrnativo/orientstivo, onde cabe ao cliente ou órpão fIscalizador analisar crilicarnente os 
resultados emitidos. 

o1 xt2~ Jt «4 

dl' Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRF/SC 6672 

assinatura digital 

Eng. Química Délis Wolter Hansen 
Gestora de Processos 

CRQ/SC 13303449 
assinatura digital 



Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: FARINHA DE MANDIOCA BRANCA -GRUPO SECA - CLASSE MÉDIA - ACIDEZ BAIXA —TIPO 1, MARCA DONA DÊ, 

contendo farinha de mandioca. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

Denominação 	de 	Venda 	do 
Produto 

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA-  GRUPO SECA -CLASSE MÉDIA - ACIDEZ BAIXA -TIPO 1. 

Marca DONA DÊ. 

Ingredientes 
Farinha de mandioca. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N 2  240, DE 26 DE JULHO DE 2018.  

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 1Kg. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 11<g. 

Embalagem Secundária Fardo plástico contendo 30 unidades de 1Kg. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local seco, fresco e arejado. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4')rmação Nutricional 

INFORMAÇAO NUTRICIONAL 

Porção por embalagem: Cerca de 20 porções. 
Porção: 50g (1/2  xicara) 

lOOg 50g %VD(*) 

Valor energético(kcal) 16 169 8 

Carboidratos (g) 28 41 14 

Proteínas (g) 2 1 1 
Fibra Alimentar (g) 22 3 11 
*Percentua l de valores diários fornecidos pela porção. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Produto pronto para consumo e utilizado em diversas preparações culinárias. Receita sugestiva 

impressa na embalagem. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: EMBALADO E DISTRIBUÍDO POR: NJF INDÚSTRIA E 

COMÉRCIO LTDA. Rod, DF 130 Km 30 Núcleo Rural PAD-DF Paranoá-DF. CEP: 71.586.400. CNPJ: 04.918.453/0001-52. NJF INDÚSTRIA E 

CÉRCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0002-33. Itapajara D'Oeste-PR. NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0003-14. 

ALJiânia-GO. NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0004-03 Maracanaú - CE. NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. CNPJ: 

04.918.453/0005-86 Manaus - AM. NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0006-67 Benevides - PA. NJF INDÚSTRIA E 

COMÉRCIO LTDA. CNPJ: 04.918.453/0007-48 Várzea Grande-MT. DISTRIBUÍDO POR: NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. CNPJ: 

04.918.453/0008-29 Sete Lagoas-MG. Site: www.njf.com.br. SAC: 0800 005 1445. Email: sac@njf.com.br.  INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 

/ 	CRNI1 729E 
'\  

ELAS ADO POR: 
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45 3333-6000 

FL3 Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre I Cascavel - PR 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORÂTORIOS LTDA 

Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 

Dados do Solicitante 
( Solicitante. 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Endereço: 

ROD BR 116 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 

CEP: 

60824115 

Telefone: 

(85) 99998-6515 o!
J9

/9
J O

P  
Jo

p
p

!/e
J  

) 
Página 1 de 1 07/11/2023 Emissão 

Cidade: 

FORTALEZA 

Local da amostragem / •rgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Descrição da amostra (Tipo): 

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA TIPO 1, MARCA DONA DÊ, 1 K 

Ponto de coleta: 

NA - 

Fabricação: 	 Validade: 	 Coleta: 

18/09/2023 	 18/09/2024 	 23/10/2023 NA 

Lacre: 

NA 
Lote: 

0923NJF 

Remessa: 

NI 

Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Temp. Coleta.- 

NA 

oleta:

NA  

Fabricante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

ir 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

Dados Laboratório 
)rdem Serviço: 

10294557 
Código da amostra: 

32977FQ23 

Número da requisição: 

NI 

Resp. coleta: 

NA 
Etiqueta: 

NA 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 
5,- 

Temp. recebimento: 

23,8eC 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.294.557A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Início Fim 

I1IGORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO <0,17 g/lOOg sem valor de referência 0,17 24-10-2023 07-11-2023 

2 DETERMINAÇÃO DE pH 6,07 Sem valor de referência 2 a 12 24-10-2023 25-10-2023 

I31PROTEÍNA TOTAL 1,79 g/100 g Sem valor de referência 0,15 24-10-2023 01-11-2023 

4 UMIDADE e VOLÁTEIS 11,03 g/l 00 g Sem valor de referência 0,01 24-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) AOAC - Official Methods of Analysis - 20th ed, 2016 - Official Method 984.13A/ Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. 
Métodos036/IV 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

rmaçôes adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam á amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI, RT 
Ensaios 	Físicos 	Químicos, 	CPF 
618.514.699-15, CRBbio-07 N 45642/07-D, 
Data: 07/11/2023 16:27:30 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Cappellari cPBio: 130384/07-D 	3uliana Moço Corrõa  1  CP13I0: 50630/07 - D 
	

Marco Antonio Largura  1  cRF: 6636- PR 

Eleone Aparecida Tozo GuzI 1  cR8io: 45642/07 - D  Leticla Nazzarl  1  CRBi0: 5070217 - D 
	 Responsável Técnico do Laboratório 

Eliezer Stefanello  1  cRBlo:130203/07-D 	 Mlchele Tavares Lara  1  cRQ: 09403950 	
DO 087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do  seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 NT e a série d8MzI5NzdGUTIzfDA= 

www.a3q.com.br  



'ao o 	Ruo Uruguai. 533 - Alto Alegre iCascavel - PP 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

labis  4. L'F'É 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

Ordem Serviço: 

10294558 
Código da amostra: 

73768MB23 
Número da requisição: 

NI 
IllIllhI lI1OOhII  I{ 

Resp. coleta: 

NA 

Temp. recebimento: 

23,85C 

Recebimento: 
	

Etiqueta: 

24/10/2023 09:40 
	

NA 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 	
J 

( 	Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 u 
L' 

.'p
dA  

'T 
Endereço: 

RODBR116 
CEP: 

60824115 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 99998-6515  

Página 1 de 1 30/10/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
Local da amostragem / •rgão expedidor: 

	
Remessa: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
	

NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

	
Lote: 
	

Lacre: 

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA TIPO 1, MARCA DONA DÊ, 1 K 
	

0923NJF 
	

NA 
Ponto de coleta: 
	

Resp. coleta: 

NA - 	 ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 
Fabricação: 	 Validade: 	 Coleta: 

	
Temp. Coleta: 	1 Fabricante: 

18/09/2023 	 18/09/2024 	 23/10/2023 NA 
	

NA 	 PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.294.558A-O 

2 

       

Ensaio Resultado Unidade Referência Início 

 

Fim 

30-10-2023 '"Contagem total de Bolores e Leveduras <1,0 x 101 UFC/g sve 25-10-2023 

 

       

Abreviatura: 

NA = Não aplicado l Nl = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) NF ISO 21527-1:2008 NF ISO 21527-2:2008 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

mentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CAL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI, RT 
Ensaios 	microbiolócticos, 	CPF 
037.228.179-60, CRBbio-07 N 130384/07-D, 
Data: 30/10/2023 19:26:21 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Cappellari CRBi0: 130384/07-D 	3u11ana Moço Corrêa 1  CPBio: 50630/07 - D 
	

Marco Antonio Largura  1  CRF: 6636 - PR 

Eleone Aparecida Tozo Cuzi  1  cPBlo: 45642/07- D  Leticia Nazzari  1  CRBio: 50702/07- O 
	 Responsável Técnico do Laboratório 

Eliezer Stefanello  1  CRBI0:130203/07-D 	 Mlcheie Tavares Lara  1  CRQ: 09403950 
00087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conterirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 NT e a série h8NzM3NjhNQjIzÍDA= 

www.a3q.com.br  



Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: FARINHA DE MILHO FLOCADA - FLOCÃO, MARCA FLOMIL, contendo flocos de milho. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
Denominação 	de 	Venda 	do 
Produto 

FARINHA DE MILHO FLOCADA - FLOCÃO. 

Marca FLOMIL. 

Ingredientes .- 	 - 
Flocos de milho. NÃO CONTEM GLUTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2  240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 500g. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 500g. 

Embalagem Secundária Fardo contendo 30 unidades de 500g. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local seco e arejado. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porção de 40g 

Quantidade por porção %VD 
(*) 

Quantidade por porção %VD 
(*) 

Valor energético 152 kcal=638kJ 8 Gorduras Trans Og - 

Carboidratos 31 g 10 Fibra Alimentar 2,6 g 2 

Proteínas 3,2 g 6 Ferro 1,7 mg 12 

Gorduras Totais 1 g 1 Sódio O mg O 

Gorduras Saturadas Og O 

*Va l ores  diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 M. Seus valores diários 

podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. 
**VD não estabelecido. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Produto utilizado em diversas preparações culinárias. Receita sugestiva impressa na embalagem. 

Produto produzido a partir de Milho Transgênico. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: FABRICADO E EMBALADO POR: FLOMIL INDÚSTRIA E 
C(QRCIO LTDA. BR  423km 64- Lajedo - PE. CEP: 55.385-000- Fone: 87.3773-3034. FAX: 87.3773.1577. CNPJ: 11.616.865/0001-01. Email: 

comercial.flomil@gmail.com.  INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNII 7296 

J-)1  
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Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Cidade: 
	

Estado: 

FORTALEZA 
	

CE 

Qlabs 
 F'É 

Ruo Uruguai. 533 - Alto Alegre iCascavel PR 

45 3333-6000 

Ensaios 
ABNT NBR 

ISOIIC 17025 

o 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - Â30 LABORÂTOR lOS LTDA 

Dados do Solicitante 
( Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 

CEP: 

60824115 

Telefone: 

(85) 99998-6515 
Página 1 de 1 30110/2023 Emissão 

Endereço: 

ROD BR 116 

O
LI

Ç
J  e

je
i  o

p 
 J

O
P

E'P
!/ e

A
  

Ordem Serviço: 

10294549 

Código da amostra: 

32973F023 

Número da requisição: 

Nt 

Resp. coleta: 

NA IIIIIII 
Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

Temp. recebimento: 

23,8°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
Etiqueta: 

NA 
	-J 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
Remessa: 

NI 
( Local da amostragem / Orgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Descrição da amostra (Tipo): 

FARINHA DE MILHO FLOCADA FLOÇÃO, MARCA FLOMIL, 500G 

Lote: 

0411 

Lacre 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 

Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Temp. Coleta: 

NA 
Fabricação: 	 Validade 	 Coleta: 

06/10/2023 	 28/08/2024 	 23/10/2023 NA 

Fabricante: 

:PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.294.549A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Início Fim 

GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO 0,61 - g/lOog Sem valor de referência 0,17 24-10-2023 30-10-2023 
(2)DETERMINAÇÃO DE pH 6,07 Sem valor de reterènc,a 2 a 12 24-10-2023 25-10-2023 

31PROTEINA TOTAL 7,24 911009 Sem valor de reterõncra 0,15 24-10-2023 30-10-2023 

4 UMIDADE e VOLÁTEIS 10,33 9/1009 Sem valor de referência 0,01 24-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nl = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação l NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável l VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V 

(2) instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) AOAC - Official Methods of Analysis - 201h ed. 2016 - Official Method 984.13A/ Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. 
Métodos036/IV 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

II`ONirmações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam á amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CAL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI, RT 
Ensaios 	Físicos 	Químicos 	CPF 
618.514.699-15, CRBbio-07 N 4642I07-D, 
Data: 30/10/2023 15:46:07 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Cappellari  CflBio: 130384/07-D 	Juliana Moço Corrêa  1 CRBio: 50630/07 - D 
	

Marco Antonio Largura  1  CPF: 6636 - PR 

Eleone Aparecida Tozo GuzI  1 C981o: 45642/07 - D  Leticia Nazzarl  1 CRBio: 50702/07 - D 
	 Responsável Técnico do Laboratório 

Eliezer Stefanello  1 CPBio:130203/07-D 	 Mlchele Tavares Lara  1  CRQ: 09403950 	
00087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassirtatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 ND e a série I8MzI5NzNGUTIzfDA= 

www.o3q.com.br  



Estado: 

CE 
Cidade: 

FORTALEZA 
Telefone: Responsável pela solicitação: 

(85) 99998-6515 CLERTSON o
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Página 1 de 1 04/1212023 Emissão 

Ensaios 
ABNT N8R 

ISOIIEC 17025 

9 Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre lCascavel - PR 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LÂBORATORIOS LTDA 
45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

labs"1'1  'F'É 

Endereço: 

ROD BR 116 

CEP: 

60824115 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 
( Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Ponto de coleta: 

NA - 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
Remessa: 

NI 
( Local da amostragem / Orgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Descrição da amostra (Tipo): 

FARINHA DE MILHO FLOCADA FLOÇÃO, MARCA FLOMIL, 500G 

Lacre: 

NA 
Lote: 

0411 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Fabricação: 

06/10/2023 
Validade: 	 Coleta 

28/08/2024 	 23/10/2023 NA 
Temp. Coleta: 	J Fabricante: 

NA 	 'PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS J  

Dados Laboratório 

           

 

Jrdem Serviço: 

10294550 
Código da amostra: 

73764MB23 
Número da requisição: 	Resp. coleta 

NI 	 NA 

   

11e11111111 

          

 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

  

Etiqueta: 

NA 

  

Temp. recebimento. 

23,8°C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

           

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.294.550A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Início Fim 

"Contagem de Escherichia coli <1,0 x 101  UFC/g SVR 27-11-2023 30-11-2023 

"'Contagem presuntiva de Bacillus cereus <1,0 x 101 UFC/g SVR 25-10-2023 27-10-2023 

°1Contagem total de Bolores e Leveduras 1,0 x 102 UFC/g e 	SVR 27-11-2023 04-12-2023 

41Detecção de Salmonelia spp. Ausência 25g svR 25-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável l SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21 st ed. 2019. 

(2) NF EN ISO 7932:2004/AMD1 :2020 

(3) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21 st ed. 2019. 

(4) AFNOR Validation BIO 12/32-10/11 VIDAS UP Salmonella (SPT) PE MB 087 

rmaçôes adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamentepor 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI, RT 
Ensaios 	microbiolóicos, 	CPF 
037.228.179-60, CR13bio-07 N 130384/07-13, 
Data: 04/12/2023 15:38:44 

Sgralá,ios autoridos 

Angélica Regina Cappellari CP810: 130384/o7-D 	Juliana Moço Corrêa 1  CRB10: 50630/07 - D 

Eleone AparecIda Tozo GuzI  1  CREIo: 45642/07- D  Leticia Nazzarl  1 CRBio: 50702/07- D 

Eliezer Stefanello 1 CPOio:130203/07-D 	 Michele Tavares tara 1  cRQ: 09403950 

Marco Antonio Largura  1  CPF 6636 - PR 
Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 7 - 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 NT e a série B8NzM3NjRNQjIzfDA= 

wviw.a3q.com.br  



Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO, MARCA PURÍSSIMA, contendo farinha de trigo 	quecida\o ~~ 	lo 

Denominação 	de 	Venda 	do 
Produto 

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO 

Marca PURÍSSIMA. 

Ingredientes 
Farinha de trigo enriquecida com ácido fálico. CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS 
DE TRIGO. PODE CONTER CENTEIO, CEVADA, AVEIA E SOJA. 

REGISTRO! ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2 240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 1Kg. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atáxico, com peso líquido de 1Kg. 

Embalagem Secundária Fardo plástico contendo 30 unidades de 1Kg. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local seco, fresco e arejado. 

3)idade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇAO NUTRICIONAL 
Porção por embalagem: Cerca de 20 porções. 
Porção: 50g (1/2 xícara de chá) 

lOOg 509 %VD(*) 
Valor energético(kcal) 357 181 9 
Carboidratos(g) 74 37 12 
Açúcares Totais (g) O O 
Açúcares adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) 11 6 12 

Gorduras totais (g) 2 0,8 1 

Gorduras saturadas (g) O O O 

Groduras trans (g) O O O 
Fibra Alimentar (g) 3 1.35 5 
Sódio (mg) O O O 
*Percentua l de valores diários fornecidos pela porção. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Produto pronto para consumo e utilizado em diversas preparações culinárias. Receita sugestiva 

impressa na embalagem. Este produto é enriquecido com 4mg a 9mg de ferro/100g e com 140ug a 220ug de ácido fálico/100g. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: FABRICADO E DISTRIBUÍDO POR: SL ALIMENTO LTDA. Rua 
SDO 6, s/n, Galpão 01 B. Camara, Aquiraz - CE. CEP: 61.700-000. CNPJ: 30.647.870/0001-18. SAC: (85) 3260-9644. Email: 

comercial@slalimentos.ind.br.  Site: www. slalimentos.ind.br  INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 

CRNIi 7296 

EL  ABO IAOO POR: 

CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER CENTEIO, CEVADA, AVEIA E SOJA. 



Molabs,411 F 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A30 LABORATORIOS LTDÂ 

Dados do Solicitante 
Rubrka 

f 	Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF. 

17.328.748/0001-10 O 

Endereço: 

RODBR116,2799 

CEP: 

60824115 

Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone:  

(85) 3469-9003  

Página 1 de 1 27/02/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
('Local da amostragem / órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO 

Lote: 

0920 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

CLERTSON 

Fabricação: 

22/12/2022 
Validade: 

21/04/2023 

Coleta: 

24/01/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

PURISSIMA 
Observação: 

IL PESO: 1KG 

Dados Laboratório 

,1 

( Ordem Serviço: 

10183748 
Código da amostra: 

3348FQ23 
Número da requisição: 

NI 
Resp. coleta: 

NA imilimilmili 
Etiqueta: 

NA 
Recebimento: 

26/01/2023 14:44 
Temp. recebimento: 

24,0°C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO ,1 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.183.748A-1 
Errata: 

Este relatório de ensaio substitui e invalida ode N.  10183748-0. Motivo: liberação do relatório parcial. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Início Fim 

"GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO 1,40 9/1009 Sem valor de referência 0,7 28-01-2023 27-02-2023 
( 2) DETERMINAÇÃO DE pH 5,70 Sem valor cia referência 2 a 12 28-01-2023 01-02-2023 

3 PROTEINA TOTAL 10,36 g/100 g Sem valor de referência 0,6 28-01-2023 27-02-2023 

(4)UMIDADE e VOLÁTEIS 9,54 g/100 g Sem valor de referência 0,01 28-01-2023 14-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 

Metodologia(s): 

•

(1) ISO 1443:2010 

(2) Instituto Adolfo Lut.z. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) ISO 1871:2009 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01211V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

VMP = Valor Máximo Permitido 

Crbio PR: 83724/07-D 
	

RF;': 716 
Lilian Patricia Ramos 
	

Alvar.Argura P 

o 
	

Rua Uruguai. 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

453333-6000 
	

P` 
DO 087 Revisão 1.0-01/08/2022 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3ND e a série h8MzMOOEZRMjN8MQ 

Responsável Técnico 

Alvaro Largura 1 CRFJPR 7ió 

Signatários autorizados 

EI.oro Aparecido Tozo Cuzi 1 CRBio: 45i42/07 - 

L.tkia Nazzari 1 CRBio; 50702/07 - D 

Signatários autorizados 

Lilian Patricia de Ramos  1 CRBio: 83724/07 - O 

D 	Natan da Silva Mirando S.chi  1 CRQ-PR 09203787 

Rodrigo Onofr. d. Souza 1 CRBio: 108011/07 - O 

www.a3q.com.br  



CNPJ/CPF: 

17.328.74810001-10 
CEP.- 

60824115
EP:

60824115 
Telefone: 

(85) 3469-9003 
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Responsável Técnico 

Alvaro Largura  1 CRF/PR 716 

Signatários autorizados 

Eloono Aparecida Tozo Guzi 1 CRBio: 45642/07 - D 

Leticla Nazzarl 1 CRBio: 50702/07- O 
DQ 087 Revisão 1.0 - 01108/2022 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3ND e a série d8MTA4NjNNQj1zfDA= 

Signatários autorizados 

Lilian Patricia de Ramos 1 CRBio: 83724/07 - O 

Natan da Silva Mirando Sechi 1 cRo-PR. 09203787 

Rodrigo Onofre de Souza 1 CRBio: 108011/07. O 

&~BIOk: 1,8%8~1 # * a 
Rodrigo Onofre de Souza 

9 

453333-6000 

Pua Uruguai, 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

RF 	: 716 
Alvar.j'rgura P O 

Át*301abs41  FÉ 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

Dados do Solicitante 
Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Endereço: 

ROD BR 116, 2799, 2799 
Cidade.- 

FORTALEZA
idade:

FORTALEZA 
Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
Página 1 de 1 02/02/2023 Emissão 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Nemessa 

NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO 
Lote: 

0920 
Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 

Resp. coleta: 

CLERTSON 
Fabricação: 

22/12/2022 
Validade: 

21/04/2023 
Coleta: 

24/0112023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

PURISSIMA 
Observação: 

PESO: 1KG 

Dados Laboratório 
f Ordem Serviço: 

10183747 

    

Código da amostra: 

10863MB23 
Número da requisição: 

1023253 
Resp. coleta: 

NA 
111111111111 

     

Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condições da amostra: 

26/01/2023 14:44 NA 24,0°C NORMAL - LACRADO 
1 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.183.747A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Inicio Fim 

"'Contagem de Escherlchia coli <1,0 x 10' UFC/g ' 	m: 10 M: 10 30-01-2023 01-02-2023 

°Contagem presuntiva de BaciDus cereus <1,0x 101 UFC/g m:iO'M:io' 30-01-2023 01-02-2023 

")Detecção de Salmoneila spp. Ausência 25g Ausênoa 30-01-2023 01-02-2023 

Abreviatura: 
NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 NO = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991 .14. 21 st ed. 2019. 

(2) NF EN ISO 7932:2004IAMD1:2020 

(3) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 2lsted. 2019. 

rmações adicionais: 

(a) instrução Normativa n° 161 de 10 de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 
Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

www.a3q.com.br  



Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: FEIJÃO PRETO —GRUPO 1 FEIJÃO COMUM —CLASSE PRETO —TIPO 1, MARCADO NA DÊ, contendo feijão preto. 

NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

'- Út 
Denominação 	de 	Venda 
Produto 

do FEIJÃO PRETO -GRUPO 1 FEIJÃO COMUM -CLASSE PRETO —TIPO 1. /-
(Ç 

Marca DONA DE. J 
Ingredientes 

Feijão preto. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N 	240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 1Kg, 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 1Kg. 

Embalagem Secundária Fardo plástico contendo 30 unidades de 1Kg. 

2) Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local seco, fresco e arejado. 

3) alidade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇAO NUTRICIONAL 

Porção por embalagem: Cerca de 17 porções 
Porção de 60g (1/2  xícara) 

- 	tOOg - 	609 %VD(*) 

Valor energético(kcal) 258 155 8 

Carboidratos (g) 38 23 8 
Proteínas (g) 23 14 19 

Gorduras Totais (g) 1,3 0,8 1 

Fibra Alimentar (g) 22 13 51 

Ferro (mg ) 6,7 4 	- 28 
*percentua l de valores diários fornecidos pela porção. 
Não contém quantidades significativas de açúcares totais, açúcares adicionados, gorduras saturadas, 
gorduras trans e sódio. 

5)1 struções de uso, preparo e consumo: Produto utilizado em diversas preparações culinárias. Receita sugestiva impressa na embalagem. 

6)'dos de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: EMBALADO E DISTRIBUÍDO POR: NJF INDÚSTRIA E 

COMÉRCIO LTDA. Rod. DE 130 Km 30 Núcleo Rural PAD-DF Paranoá-DF. CEP: 71.586.400. CNPJ: 04.918.453/0001-52. NJF INDÚSTRIA E 

COMÉRCIO LTDA. CNPJ: 04.918.0002/33. NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. Mod. Industria n 2  03, Quadra 01, do Loteamento Distrito 

Agroindustrial Abadiânia-GO, CEP: 72.940-000. CNPJ: 04.918.453/0003-14. NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. Rodovia Anel Viário, S/N - 

Bairro Alto Alegre II Maracanaú - CE. CEP: 61.921-520. CNPJ: 04.918.453/0004-03. NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. Rua Beija Flor 

Vermelho, 926, lote 02 Quadra 14 Tarumã, Manaus - AM. CEP: 69.041-050. CNPJ: 04.918.453/0005-86. NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA. 

Avenida Braz de Aguiar, Rodovia BR 316, Km 21 Canutama, Benevides - PA. CEP: 68.795-000. CNPJ: 04.918.453/0006-67. Site: 

www.njf.com.br. SAC: 0800 005 1445. Email: sac@njf.com.br.  INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 22 de Dezembro de 2023. 

Ana Luza Oliveira 
Nutricionista 

1 	 CRNII 726 

ELABÕIADO POR: 
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Q Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre lCascavei - PR 

Estado: 

CE 
Cidade: 

FORTALEZA 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 

( Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Endereço: 

ROD BR 116 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 
CEP: 

60824115 
Telefone: 

(85) 99998-6515 
Página 1 de 1 30/10/2023 Emissão 
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 
453333-6000 

Dados do Solicitante 

401 

Temp. recebimento: 

23,8°C 
Etiqueta: 

NA 

Condições da amostra: 

NORMAL-LACRADO 	
1 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / Órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

FEIJÃO PRETO TIPO 1, MARCA DONA DÊ, 1 K 

Lote: 

0823MT1 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Fabricação: 

09/08/2023 

Validade: 

09/08/2024 

Coleta: 

23/10/2023 NA 

Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
J 

Dados Laboratório 
Ordem Serviço: 

10294545 
Código da amostra: 

32971 FQ23 
Número da requisição: 

NI 
Resp. coleta: 

NA 111111111111 
Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 1 O.294.545A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ início Fim 

")GORDURAS TOTAIS! EXTRATO ETÉREO 1,06 9/1009 Sem valor de referência 0,17 24-10-2023 30-10-2023 
(2) DETERMINAÇÃO DE pH 6,47 Sem valor de referência 2 a 12 24-10-2023 25-10-2023 

>PROTEÍNA TOTAL 18,81 g11 00g Sem valor de referência 0,15 24-10-2023 30-10-2023 
(4) UMIDADE e VOLÁTEIS 10,87 g/lOOg sem valor de referéncia 0,01 24-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado l NI = Não informado l LQ = Limite de Quantificação l NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/IV 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01 7/1V 

(3) AOAC - Official Methods of Analysis - 20th ed, 2016 - Official Method 984.13A/ Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. 
Métodos036/lV 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01211V. 

rmações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISOIIEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI, T 
Ensaios 	Físicos 	Químicos 	CPF 
618.514.699-15, CRBbio-07 N° 4642/07-D, 
Data: 30/10/2023 15:47:08 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Cappeliarl cPBio: 130384/07-D 	3u11ana Moço Corrêa 1 CRBIo: 50630/07 - D 
	

Marco Antonio Largura  1  cRF: 6636 - PR 

Eleone Aparecida Tozo Guzi  1  CRBIo: 45642/07 - D Lticia Nazzari 1 CRBI0: 50702107 - D 
	 Responsável Técnico do Laboratório 

Eliezr Stefanello  1  cRBIo:130203/07-D 	 Mich•Ie Tavares Lara 1  CRQ: 09403950 	
DO 087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 NO e a série V8MzI5NzFGUTIzfDA= 

www.a3q.com.br  



Q Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre lCascavel - PR 

Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 

labis  41'I'fÉ 
45 3333-6000 o 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORÂTORI0S LTDA 

Dados do Solicitante 
( Solicitante. 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Endereço: 

ROD BR 116 
Cidade: 

FORTALEZA 
Telefone: 

(85) 99998-6515 a 
Página 1 de 1 07/1212023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
í Local da amostragem / órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Descrição da amostra (Tipo): 

FEIJÃO PRETO TIPO 1, MARCA DONA DÊ, 1 K 

Lote: 

0823MT1 
Lacre: 

NA 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Fabricação: 

09/08/2023 
Validade: 

09/08/2024 
Coleta: 

23/10/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 
CEP: 

60824115 

Remessa: 

NI 

Ponto de coleta: 

NA - 

a 

Dados Laboratório 
1"9Ordem Serviço: 

10294546 

       

"III" 

       

Código da amostra: 

73762MB23 
Número da requisição: 

NI 

 

Resp. coleta: 

NA 

  

         

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

  

Etiqueta: 

NA 

  

Temp. recebimento: 

23,8°C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

         

Relatório de Ensaio Microbiológico — 10.294.546-0 

Ensaio Resultado Unidade Referência Início Fim 

"Contagem de Bolores <1,0 x 10' UFC/g a 	SVR 24-10-2023 05-12-2023 

"'Contagem presuntiva de Bacillus cereus <1,0 x 10' UFC/g SVR 25-10-2023 27-10-2023 

"'Contagem total de Bolores e Leveduras <1,0 x 101 UFC/g a) 	SVR 28-11-2023 04-12-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias l NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) NF lSO 21527-1:2008 NF ISO 21527-2:2008 

(2) NF EN lSO 7932:2004/AMD1:2020 

(3) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21st ed. 2019. 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI. RT 
Ensaios 	microbiolóicos. 	CPF 
037.228.179-60, CRBbio-07 N 130384/07-D, 
Data: 06/12/2023 23:58:46 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Cappellari CROio: 130384/07-D 	Juliana Moço Corrêa  1  CRBio: 50630/07. D 

Eleone Aparecida Tozo Guzi  1  cReio: 45642107 - O  Leticla Nazzarl  1  CRB10: 50702/07 - D 

	 Marco Antonio Largura  l CRF: 6636 - PR 
Responsável  Técnico do Laboratório 

Eliezer Stefaneilo  1  CRBio:130203J07-D 	 Michele Tavares Lara  1  cRQ: 09403950 	
DO 087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validara assinatura do seu laudo acosse confenrasslnaturaa3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1ND e a série Z8NzM3NjJNQjIzfDA= 

www.ci3q.com.br  
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Q1 
o. 
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Etiqueta: 

NA 

Temp. recebimento: 

23,8C 

Código da amostra: 

73762MB23 

Resp. coleta: 

NA 
Ø Ordem Serviço: 

10294546 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

Dados Laboratório 

Condições da amostra' 

NORMAL - LACRADO 

í Local da amostragem / Orgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Descrição da amostra (Tipo) 

FEIJÃO PRETO TIPO 1, MARCA DONA DÊ, 1 KG 

Ponto de coleta: 

NA - 

Lacre: 

NA 

Remessa: 

NI 

Fabricação: 

09/08/2023 

Validade: 

09,08/ 2024  
Coleta: 

23/10/2023 NA 

Temp. Coleta: 	Fabricante: 

NA 	 PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Lote: 

0823MT1 

Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Número da requisição: 

NI 11111111111 

CNPJ: 06642.544/0001-70 - A3Q LÂBORÂTOR lOS LTDA 

9 
	

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre ICascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 
' Solicitante: 
	 CNPJ/CPF: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENT1CIOS EIRELI 
	

17.328.748/0001-10 

Endereço: CEP: 

ROD BR 116 60824115 

Cidade: Estado: Responsável pela solicitação: Telefone: 

FORTALEZA CE CLERTSON (85) 99998-6515 
Página 1 de 1 07/12/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10294.546A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência 	 - Início Fim 

"Contagem de Escherichia coli <1,0 x 101  UFC/g SVR 28-11-2023 30-11-2023 

"'Contagem de Estafilococos coagulase positiva <1,0 x 101  UFC/g SVR 28-11-2023 29-11-2023 

(3)Detecção de Salmonelia spp. Ausência 25g a 	SVR 25-10-2023 28-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nt = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21 st ed. 2019, 

(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012 

(3) AFNOR Validation BIO 12/32-10/11 VIDAS UP Salmonella(SPT) PE MB 087 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI, RT 
Ensaios 	microbiolócticos, 	CPF 
037228.179-60, CRBbio-07 N" 130384/07-D, 
Data: 06/12/2023 23:58:46 

Signatários autoriiadcs 

Angélica Regina Cappellari caio: 130384/07-o 	l ulliana Moço Corrêa  l CPB10: 50630/07- D 
	

Marco Antonio Largura  1 cRr:  6636- PR 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 cReio: 45642/07 - D  Leticia Nazzarl 1  CPBIo: 50702/07 - D 
	 Pesponsivei Técnico do Laboratório 

Eliezer Stefanello  1  cR131o:130203/07-D 	 Michele Tavares Lara  1 cRQ:  09403950 	
DO 087 Revisão 7 - 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirasslnatura.a3q.com.br  e diglte o código MTAyOTQ1 ND e a série Z8NzM3NjJNQjIzfDA= 

www.a3q.com.br  
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Ficha Técnica do Produto 

\ 
1) Descrição do Produto: MACARRÃO DE SÊMOLA -ESPAGUETE, MARCA BRANDI NI, contendo sêmola de trigo en ri quecid'á­~+esfro e ácid 

fólico e corantes naturais urucum e cúrcuma. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER OVOS, CENTEIO, CEVADA  

AVEIA, SOJA E TRITICALE. CONTÉM GLÚTEN. 

Denominação 	de 	Venda 	do 
Produto 

MACARRÃODESÊMOLA- ESPAGUETE. 

Marca BRANDINI. 

Ingredientes Sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico e corantes naturais urucum e cúrcuma. 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER OVOS, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, 
SOJA E TRITICALE. CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2  240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 500g. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 500g. 

Embalagem Secundária Fardo plástico contendo 10 unidades de 500g. 

2)adições de Armazenamento e Conservação: Estocar em local seco e fresco, à temperatura ambiente. Não deve ser molhado no 

manuseio, transporte e armazenagem. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porção de 80g (1 prato)* 

Quantidade por porção %VD (*) Quantidade por porção %VD 
(*) 

Valor energético 282 kcal=1.184 kJ 14 Gorduras Saturadas O g O 

Carboidratos 60 g 20 Gorduras Trans O g 

Proteínas 7,8 g 10 Fibra Alimentar 1,8 g 7 

Gorduras Totais 1,1 g 2 Sódio O mg O 

*Conforme  produto exposto à venda. **Valores  diários de referência com base em uma dieta 

de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de 

suas necessidades energéticas. 

***VD não estabelecido. 

5)Instruções de uso, preparo e consumo: Modo de preparo: 1. Em uma panela, ferva 1 litro de água para cada 100g de massa; 2. Na água já 

fervendo, adicione a massa e, se preferir, sal a gosto e um fio de azeite; 3. Mexa de vez em quando e cozinhe a massa no tempo indicadona 

embalagem; 4. Escorra e junte o molho de sua preferência. Receita sugestiva impressa na embalagem. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO E EMBALADO POR: J. MACÊDO S.A: A- Via 

Centro, 374(BR-374, Km 20)-Prédio 1-CIA-Simões Filho-BA. CEP: 43700-000. CNPJ: 14.998.371/0032-15. S- Estrada Petybon, 3001-Vila Dirce-

São José dos Campos SP. CEP: 12213-031. CNPJ: 14.998.371/0045-30, A letra que aparece ao lado da data de validade ou lote identifica a 

unidade produtora na lista de endereços. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 22 de Dezembro de 2023. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
ÇRNi1729. 

'- 	CLu;Í.0  
ELABOFkADO POR: 

Página 1 de 1 



CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 
í Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
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o Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre I Cascavel - PR 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDÂ 
453333-6000 

Dados do Solicitante 

labs4!'I'F'É 

Endereço: CEP: 

ROD BR 116 60824115 

Cidade: Estado: Responsável pela solicitação: Telefone: 

FORTALEZA CE CLERTSON (85) 99998-6515 

1 

Página 1 de 1 07/11/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
í Local da amostragem /órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NU 

Descrição da amostra (P)no): 

MACARRÃO ESPAGUETE COM SÊMOLA, MARCA BRANDINI, 500G 

Lote: 

779841 A 21128 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Fabricação: 

NI 
Validade: 

28/03/2025 
Coleta: 

23/10/2023 NA 

Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 
} 

Dados Laboratório 

           

         

11111111111r rdem Serviço: 

10294569 
Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

 

Código da amostra: 

32983F023 
Número da requisição: 

NU 
Resp. coleta: 

NA 

   

          

   

Etiqueta: 

NA 

 

Temp. recebimento: 

23,8°C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 	
J 

           

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 1 O.294.569A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência LO Início Fim 

"GORDURAS TOTAIS! EXTRATO ETÉREO <0,17 g/lOOg Sem valor de referência 0,17 24-10-2023 07-11-2023 

(2)DETERMINAÇÃO DE pH 5,76 Sem valor de Referência 2 a 12 24-10-2023 25-10-2023 

PROTEÍNA TOTAL 9,57 9/1009 Sem valor de referência 0,15 24-10-2023 01-11-2023 

(4)UMIDADE e VOLÁTEIS 10,84 9/1009 Sem valor de referência 0,06 24-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 03211V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

9-T rmaões adicionais: 

odas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CAL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI, PT 
Ensaios 	Físicos 	Químicos 	CPF 
618514.699-15, CRBbio-07 N° 4642/07-D, 
Data: 07/11/2023 16:16:59 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Capp.IIarI CRBIo: 130384/07-D 	3lulliana Moço Corrêa  1  CRBI0: 50630/07 - D 

Eleone Aparecida Tozo GuzI  1 CRBIo: 45642/07 - D  Leticia Nazzarl  1  CRBI0: 50702i07 - O 

	 Marco Antonio Largura  1 CRF: 6636 - PR 
Responsável Técnico do Laboratório 

EIIez.r St.faneIlo  1 CR13110130203/07-D 	 Michela Tavares Laia  1 CR( 09403950 	
00087 Revisão 7 - 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 Nj e a série I8MzI5ODNGUTIzfDA= 

www.a3q.com.br  



CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

Q 
	

Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre lCascavel - PR 

453333-6000 

Dados do Solicitante 

labs41  'F'É 

—.---
u u:: 

(' Solicitante: 
	 CNPJ/CPF: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
	

17.328.748/0001-10 

Endereço: 

ROD BR 116 

CEP: 

60824115 

Cidade: Estado: Responsável pela solicitação: Telefone: 

FORTALEZA CE CLERTSON (85) 99998-6515 

Ordem Serviço: 

10294570 
Código da amostra: 

73774MB23 
Número da requisição: 

NI 11111111 III 
Resp. coleta: 

NA 
Recebimento: 

24/10/2023 09:40 
Temp. recebimento: 

23,8°C 
Condições da amostra: 

NORMAL -LACRADO 
Etiqueta: 

NA -J 

Página 1 de 1 13/11/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
í Local da amostragem / órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MACARRÃO ESPAGUETE COM SÊMOLA, MARCA BRANDINI, 500G 
Lote: 

779841 A 21128 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Fabricação: 

NI 
Validada: 

28/03/2025 
Coleta: 

23/10/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 1 O.294.570A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Início Fim 

"Contagem de Escherlchia coli <1,0 x 10 UFC/g (a) 	rn:1OM:20 07-11-2023 09-11-2023 

2 Contagem de Estafilococos coagulase positiva <1,0 x 101 UFC/g (a) 	m: 10  M: 103 07-11-2023 08-11-2023 

3 Contagem presuntiva de Bacilius cereus <1,0 x 10 UFC/g (a) 	Alimentos 	base decerais/ 
mo)hos:m:102 M: 5x102  

27-10-2023 30-10-2023 

4 Contagem total de Bolores e Leveduras <1,0 x 10' UFC/g SVR 07-11-2023 13-11-2023 

5 Detecção de Salmonelia spp. Ausência 25g  Ausência 25-10-2023 28-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável l SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991 .14. 21st ed. 2019. 

(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012 .(3) NF EN 1S07932:2004/AMD1:2020 

(4) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21 st ed. 2019. 

(5) AFNOR Validation BlO 12/32-10/11 VIDAS UP Salmonella (SPT) PE MB 087 

Informações adicionais: 

(a) Instrução Normativa n2  161 de 1 de julho de 2022 

(b) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CAL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

IN 
Documento assinado eletronicamente por 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI, 1RT 
Ensaios 	microbiolóaicos, 	CPF 
037.228.179-60, CABbio-07 N° 130384107-D, 
Data: 13/11/2023 11:10:44 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Capp.liarl  cRBlo: 130384/07-D 	uliana Moço Corrêa I  CRBI0: 50630/07 - D 
	

Marco Antonio Largura  1  CRF: 6636 - PR 

Eleone Aparecida Tozo GuzI  1 cpBlo: 45642/07 - O Laticla N.zxarl 1 CRBIo: 50702/07 - O 
	 Responsável Técnico do Laboratório 

Eliez.r St.fanello  CPBlo:130203/07-D 	 Micholo Tavaras Lera  1  CRQ 09403950 
DO 087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios - 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 Nz e a série B8NzM3NzANQjIZIDA= 

www.a3q.com.br  



Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: MASSA ALIMENTÍCIA DE COM ESPINAFRE, BETERRABA E FEIJÃO - PARAFUSO, MARCA .SMhN,-o end 

farinha de trigo enriquecidacom ferro e ácido fálico, espinafre em pó, beterraba em pó, feijão em pó, corantes naturais de 	cum. , carmir 

de cochonilha, ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADO DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, DERIVADO DE OVOS E SOJA. CONTÉ 

GLÚTEN. 

Denominação 	de 	Venda 	do 

Produto 

MASSA ALIMENTÍCIA DE COM ESPINAFRE, BETERRABA E FEIJÃO -PARAFUSO 

Marca MOSMANN. 

Ingredientes . 	. Farinha de trigo enriquecidacom ferro e acido folico, espinafre em pó, beterraba em p0, feijão em 

pó, corantes naturais de cúrcuma e carmim de cochonilha. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADO DE 

TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, DERIVADO DE OVOS E SOJA. CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2 240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 400g. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 400g. 

Embalagem Secundária Caixa de papelão contendo unidades de 400g. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Manter em local fresco e seco. Evitar exposição do sol. Evitar contato com cereais, 

prtos tóxicos e de limpeza. Após aberto conservar a embalagem bem fechada. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 5 

Porção: 80g (2 xícaras) 

lOOg** 80g %VD* 

Valor energético (kcal) 145 275 14 

Carboidratos (g) 30 57 19 

Açúcares totais (g) 1,0 2 

Aç adicionados (g) 0,9 1,6 3 

Proteínas (g) 5 8,9 18 

Gorduras Totais (g) 0,7 1,3 2 

Gorduras Saturadas (g) 0,2 0,3 2 

Gorduras Trans (g) O O O 

Fibras alimentares (g) 1,2 2,2 9 

Sódio (mg) 4,0 	- 7,6 O 
*percent ua l de valores diários fornecidos pela porção 
**No  alimento pronto para consumo. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Modo de preparo em 4 passos: Ferva 10 litros de água com sal a gosto (ou 1 litro para cada lOOg 

de massa); Quando a água estiver fervendo adicione a massa e mexa cuidadosamente; Cozinhe a massa de 7 a 9 minutos de acordo com sua 

preferência; Escorra bem, adicione seu molho preferido e saboreie. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: FABRICADO EM: MOSMANN ALIMENTOS LTDA. Parobé-RS-

Brasil Rod. RS 239, Km 43, n2 5701. CEP: 95630 000. CNPJ: 97.749.907/0002-70. Fone: (Oxx51) 3543.8500. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 22 de Dezembro de 2023. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNI1 7296 

dRtL  
ELABÓLADO POR: 



f Ordem Serviço: 

10183770 

Código da amostra: 

3359FQ23 

Número da requisição: 

NI 

Resp. coleta.- 

NA 

oleta:

NA  

Recebimento: 

26/01/2023 14:44 

Temp. recebimento: 

24,0°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
Etiqueta: 

NA 

II 1 ll II 111 

Crbio PR: 83724/07-D 
Lilian Patricia Ramos 
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Rua Uruguai, 533 Alto Alegre !Cascavel -  PR 

45 3333-6000 

CNPJ: 05642.54410001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

Dados do Solicitante 
(' Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

17328.7481001-10 
'o 

Endereço: 

ROD BR 116, 2799 

CEP: 

60824115 

o 

o 

Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 	Responsável pela solicitação: 

ES 	CLERTSON 
Telefone: 

(85) 3469-9003 

o) 

o 

Página 1 de 1 27/02/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / Órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa. 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO 

Lote. 

02 

Lacre. 

NA 

Ponto de coleta: 

NA- 

oleta:

NA 

Resp. coleta.- 

CLERTSON 

Fabricação: 

na 

Validade: 

10/06/2023 

Coleta: 

24/01/2023 NA 

Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante: 

MOSMANN 

Observação: 

PESO: 400G 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.1 83.770A1 
Errata: 

Este relatório de ensaio substitui e invalida o de N. 10183770-0. Motivo: liberação do relatório parcial. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Inicio Fim 

(')GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO <0,7 g/lQOg Sem valor de referência 0,7 28-01-2023 27-02-2023 

(2)DETERMINAÇÃO DE pH 5,45 Sem valor de Referência 2 a 12 28-01-2023 01-02-2023 

(3)PROTEÍNA TOTAL 11,68 g/100 g Sem valor de reie'énoa 0,6 28-01-2023 27-02-2023 

(4)UMIDADE e VOLÁTEIS 9,14 g/lOOg Sem valor dereferência 0,06 28-01-2023 14-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

ISO 1443:2010 

Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) ISO 1871:2009 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

VMP = Valor Máximo Permitido 

Responsável Técnico 

Alvaro Largura CRF/PP 716 

Signaforios ouvorzodos 

Eleone Aparecida Tazo Guzi 1  CRBo. 45642/07 . O 

Leticia Nazzari 1 CRio: 50702/07 - O 

Sigr.oldrios autorizados 

Lilian Patricia de Ramos CRPo 83724/07 - D 

Natan da Silva Miranda Sechi 1 CRQ-PR. 09203787 

Rodrigo Onofre de Souza i CROo: 108011/07 . O 
DO 087 Revisão 1.0 - 01/08/2022 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3Nz e a série B8MzM1OUZRMjN8MQ 

www.a3q.com.br  



9 
	

RUO Uruguai. 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Rodrigo Onofre de Sou±a 
RF R: 716 

rgura P 

  

n AGI VS 

\MurKa 

  

    

     

CNPJ: 05642.54410001-70 - A30 LABORATORIOS LTDA 

Dados do Solicitante 

    

í Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Endereço: 

ROD BR 116, 2799, 2799 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10 o .1 •0j 

ar 	'LriI .-C-.r  
2 
	.1 

CEP: 

60824115 

o 	o Telefone: 

(85) 3469-9003 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 

   

Página 1 de 1 0210212023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa. 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO 

Lote: 

02 

Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 

Resp. coleta: 

CLERTSON 

Fabricação: 

na 
Validade: 

10/06/2023 

Coleta: 

24/01/2023 NA 

Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante: 

MOSMANN 

Observação. 

.ESO: 400G 

Dados Laboratório 
Resp. coleta: 

NA 
( Ordem Serviço: 

10183769 

Código da amostra: 

10874M1323 

Número da requisição: 

1023302 IIIIIIII1í 
Etiqueta: 

NA 

Temp. recebimento: 

24,0°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
Recebimento: 

26/0112023 14:44 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.183.769A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Inicio Fim 

"Contagem de Escherichia coli <1,0 x 101  UFCIg s5x10M icP 30-01-2023 01-02-2023 

t°Contagem presuntiva de Bacilius cereus <1,0 x 101  UFC/g ni: iceM:5x ice 30-01-2023 01-02-2023 

3 Detecção de Salmoneila spp. Ausência 259 Ausência 30-01-2023 01-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 
(1) AOAC Official Methods of Analysis.991 .14. 21 st ed. 2019. 

(2) NF EN lSO 7932:2004/AMD1 :2020 

(3) AOAC Official Methods of Analysis. 2016.01. 21 st ed. 2019. 

Iiações adicionais: 

la) Instrução Normativa n° 161 de 11  de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Responsável Tece/co 

Alvaro Largura 1 CPF/PP 718 

Sonotar:o5 autorizados 
Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CPBo: 45642/07 - D 

Leticta Nozzari 1 C28IO 50702/07- D 

Sqnatários ou'orizados 

Lilian Patricia de Ramos 1 CRBio-  83724/07 - D 

Natan da Silva Miranda Sechi ~-PR 09203787 

Rodrigo Onofre de Souza 1 CPOio: 308031/07 - D 
DO 087 Revisão 1.0 - 01/08/2022 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acosse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3Nj e a série I8MTA4NzRNQjIzfDA= 

www.a3q.com.br  



41 Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: MASSA ALIMENTÍCIA DE ARROZ - PARAFUSO, MARCA URBANO, contendo farinha de arroz, 'tQ ais 

cúrcuma e urucum e emulsifante [471. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

Denominação 	de 	Venda 	do 
Produto 

MASSA ALIMENTÍCIA DE ARROZ - PARAFUSO 

Marca URBANO. 

Ingredientes 
Farinha de arroz, corantes naturais, curcuma e urucum e emulsifante E471. NÃO CONTEM GLUTEN. 

ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2  240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 500g. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 500g. 

Embalagem Secundária Caixa de papelão contendo unidades de 500g. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Manter em local fresco e seco. Evitar exposição do sol. Evitar contato com cereais, 

produtos tóxicos e de limpeza. Após aberto conservar a embalagem bem fechada. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4)rmação Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção de 80g (1 e Yz xícara) 

Quantidade por 

porção 

%VD (*) 

Valor energético 285 kcal/1180Kj , 14% 

Carboidratos 62g 21% 

Proteínas 5,8g 8% 

Gorduras Totais 1,7g 3% 

Gorduras Saturadas 0,7g 3% 

Gorduras Trans; Og ** 

Fibras alimentares 0,8g 3% 

Sódio Omg 0% 

*%Va l ores  diários de referência com base em uma dieta de 
200 kcal ou 8400kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou 

menores dependendo de suas necessidades energéticas. 
**Va l ores  diários não estabelecidos. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Sugestão de preparo: Ferva 1 litro de água para cada 100 gramas de Macarrão de Arroz Urbano. 

Após a fervura adicione o Macarrão de Arroz Urbano. Deixe cozinhar entre 10 e 13 minutos mexendo eventualmente. Após o cozimento, 

retire o Macarrão de Arroz Urbano e escorra. Sirva com o molho de sua preferência. ATENÇÃO: os tempos de cozimento podem variar de 

acor com o fogão utilizado. 

6) Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: FABRICADO EM: URBANO AGROINDUSTRIAL LTDA. Rua João 

Januário Ayroso, 3183, São Luis - Jaraguá do Sul - SC. CEP:89253-565. CNPJ 64.432.111/0001-67. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 22 de Dezembro de 2023. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNII 7296 

lz  
ELABÓ*ADO POR: 

ri  
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Ir 

CNPJ: 05642.544/0001-70 - Â3Q LABORATORIOS LTDA 

Dados do Solicitante 
í Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

17.328.748/0001-10  
. 

".. 
_ 

Endereço: 

ROD BR 116, 2799 

CEP: 

60824115 

Cidade: 
FORTALEZA 

Estado: 

ES 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 3469-9003 
agira 7 de 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
í Local da amostragem / Órgão expedidor: 

PROV1X DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MACARRÃO ESPAGUETE ZERO GLÚTEN 

Lote: 

20M1 3230822B 
Lacre. 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

CLERTSON 

Fabricação: 

na 
Validade: 

23/08/2023 
Coleta: 

24/01/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

URBANO 

Observação: 

PESO: 500G 	 1 

Dados Laboratório 
( Ordem Serviço: 

10183768 
Código da amostra: 

3358FQ23 
Número da requisição: 

NI 
Resp. coleta: 

NA 1111e111111 
Etiqueta: 

NA 
Recebimento: 

26/01/2023 14:44 

Temp. recebimento: 

24,0°C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
-J 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10..183.768A-1 
Errata: 

Este relatório de ensaio substitui e invalida ode N 10183768-0. Motivo: liberação do relatório parcial. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LO Início Fim 

'GORDURAS TOTAIS / EXTRATO ETÉREO <07 gllOOg Sem valor de referência 0,7 28-01-2023 27-02-2023 

(2) DETERMINAÇÃO DE pH 5,61 Sem valor de Referência 2 a 12 28-01-2023 01-02-2023 

3 PROTEÍNA TOTAL 8,25 g1100 g Sem valor de referênce 0,6 28-01-2023 27-02-2023 

(4)UMIDADE e VOLÁTEIS 11,00 gllOo g Sem valor de referência 0,06 28-01-2023 14-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 

Metodologia(s): .(1) ISO 1443:2010 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) ISO 1871:2009 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

VMP = Valor Máximo Permitido 

Crbio PR: 83724/07-D 
	

RF)' -:716 
Lilian Patricia Ramos 
	Alvar.rgura P 

o 	Rua Uruguai. 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

453333-6000 
DQ 087 Revisão 1.0 - 01108/2022 Relatório de Ensa 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse confeilrasslnatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3Nj e a série h8MzM 1 OEZRMjN8M 

Responsável Técnico 

Alvaro Largura 1 CRF/PR 716 

Signatários outorizodos 

Eleono Aparecido Tozo Cuzi 1 CRBio: 45642/07 - 

Letkla Nazzarl 1 CR8ro: 50702/07- D 

Signatários autorizados 

Lilian Pafrkla de Ramos  i  CRBio: 83724/07 - O 

D 	Natan da Silva Mirando S.chii CRO-PR. 09203787 

Rodrigo Onofr. de Souza 1 CRBio: 108011/07 - O 

vvw.a3q.com.br  



Dados do Solicitante 

Ir 

labs  LI'F'É 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

f Ordem Serviço.- 

10183767 

eMço:

10183767 

Código da amostra: 

10873MB23 

Número da requisição: 

1023298 
Resp. coleta: 

NA 111111111111 

Responsável Técnico 

Alvaro Largura 1 CRF/PR 716 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Cuzi 1 CRBio: 45642/07 - D 

L.ticla Nazzarl  1 CRB1o; 50702/07 - D 
DO 087 Revisão 1.0 - 01/08/2022 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAxODM3Nj e a série d8MTA4NzNNQjIzfDA 

Signatários autorizados 

Lilkin Patricia de Ramos  1 CRB1o: 83724/07 - O 

Natan da Silva Mirando Sechi 1 CRQ-PR. 09203787 

Rodrigo Onofre de Souza 1 CRBio: 108011/07 - O 

-U. k c B10~ : 114%~1~" 
Rodrigo Onofre de Souza 

o 
453333-6000 

Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

RF 	: 716 
Alvar.rguraP O 

f 	Solicitante: CNPJ/CPF: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 17.328.748/0001-10 8 O 	., , 

Endereço: CEP: • ' 

ROD 1311116, 2799, 2799 60824115 

Cidade: Estado: Responsável pela solicitação: Telefone: 

FORTALEZA ES CLERTSON (85) 3469-9003 O O 

Página 1 de 1 02/02/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / Órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MACARRÃO ESPAGUETE ZERO GLÚTEN 

Lote: 

20M13230822B 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 

Resp. coleta: 

CLERTSON 

Fabricação: 

na 
Validade: 

23/08/2023 
Coleta: 

24/01/2023 NA 
Temp. Coleta: 

NA 
Fabricante: 

URBANO 
Observação: 

1 mk 
PESO: 500G 

Dados Laboratório 

Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condições da amostra: 

26/0112023 14:44 NA 24,0°C NORMAL - LACRADO 
1 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.183.767A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Inicio Fim 

"Contagem de Eschenchia coli <1,0 x 101 UFC/g m: 5x 10 M: 10 30-01-2023 01-02-2023 

'>Contagem presuntiva de Bacilius cereus <1,0 x 101 UFC/g m: 10 M: 5x io 30-01-2023 0102-2023 

3 Detecção de Salmoneila spp. Ausência 25g 131 	Auséncia 30-01-2023 01-02-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21 st ed. 2019. 

(2) NF EN ISO 7932:2004/AMDI:2020 

0 
(3) AOAC Official Methods ofAnalysis. 2016.01. 21st ed. 2019. 

ações adicionais: 

Instrução Normativa n° 161 de 10 de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

1 

1 

wviw.a3q.com.br  



.At. 

Ficha Técnica do Produto 

1) Descrição do Produto: MILHO PARA PIPOCA PREMIUM - CLASSE AMARELA —TIPO 1, MARCA KICALDO, contendo Milhe ara Pipca- tio 1 

NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

Denominação de Vendado Produto MILHO PARA PIPOCA PREMIUM -CLASSE AMARELA —TIPO 1. 

Marca KICALDO. 

Ingredientes 
Milho para Pipoca tipo 1. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N2  240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 500g. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 500g. 

Embalagem Secundária Fardo plástico contendo 30 unidades de 500g 

2) Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em lugar seco e arejado. 

3) Validade do Produto/Lote: Impresso na embalagem. 

4) Informação Nutricional 

INFORMAÇAO NUTRICIONAL 

Porção por embalagem: cerca de 20 porções 
Porção: 25g (1/4  xícara) 

lOOg 25g %VD* 

Valor energético (kcal) 355 89 4,4 

Carboidratos(g) 76 19 6,4 

Açúcares totais (g) O O - 
Açúcares adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) 10 2,5 5 
Gorduras totais (g) 3,5 0,9 1,3 
Gorduras saturadas (g) O O O 

Gorduras 
trans (g) 

O O O 

Fibra alimentar (g) 11 2,8 11 

Sódio (mg) 34 8,5 0,42 
Cálcio (mg) 7,1 1,8 0,18 
Ferro (mg) 4,7 1,2 8,4 
*Percentua l de valores diários fornecidos pela porção. 

5) Instruções de uso, preparo e consumo: Receita sugestiva - Pipoca caramelada: Ingredientes: 4 colheres (sopa) de milho para pipoca Kicaldo; 

4 colheres (sopa) de açúcar; 4 colheres (sopa) de água; 3 colheres (sopa) de óleo. Modo de preparo: Coloque em uma panela todos os 

ingredientes. Mexa até formar uma calda em que o milho de pipoca ficará envolvido. Assim que o milho de pipoca começar a estourar, tampe 

a panela e deixe as pipocas estourarem. Enquanto as pipocas estouram, você deve sacudir a panela para que elas sejam envolvidas na calda 

e fiquem carameladas.Observação: Na pipoqueira pode-se seguir o mesmo procedimento. 

6)Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: PRODUZIDO SOB LICENÇA DE CNPJ 

11.071.033/0001-49 EMBALADO E DISTRIBUIDO POR: NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA CNPJ:04.918.453/0001-52 Paranoá - DF; NJF 

INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA CNPJ:04.918.453/0002-33 Itapejara D'Oeste - PR; NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA CNPJ: 04.918.453/0003-

14 Abadiánia - GO; NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA CNPJ: 04.918.453/0004-03 Maracanaú - CE; NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA CNPJ: 

04.918.453/0005-86 Manaus - AM; NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA CNPJ: 04.918.453/0006-67 Benevides - PA; NJF INDÚSTRIA E 

COMÉRCIO LTDA CNPJ: 04.918.453/0007-48 Várzea Grande-MT; NJF INDÚSTRIA E COMÉRCIO LTDA CNPJ: 04.918.453/0008-29 

Sete Lagoas - MG. Site: www.njf.com.br. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 22 de Dezembro de 2023. 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRNII 729í. 

ELABORADO POR: 



CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

9 
	

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre iCascavel - PR 

453333-6000 

Dados do Solicitante 

labs41 	1 F E 

1  CRL0298 

Jrdem Serviço: 

10294552 

Código da amostra: 

32974FQ23 

Número da requisição: 

NI 

Resp. coleta: 

NA 111111H1111 
Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

Temp. recebimento: 

23,8°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Etiqueta: 

NA 

í Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENT1CIOS EIRELI 

CNPJJCPF: 

17.328.748/0001-10 

Endereço: 

ROD BR 116 

CEP: 

60824115 .. 

Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone:  

(85) 99998-6515 0... 	.  O 
Página 1 de 1 30.110/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
í Local da amostragem / órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MILHO PARA PIPOCA, MARCA KICALDO, 500G 

Lote: 

0823NJF 

Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 

Fabricação: 

1410812023 

Validade: 

14/08/2024 

Coleta: 

23/10/2023 NA 

abricante:

14/08/2023 

Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante.- 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 1 O.294.552A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Início Fim 

"GORDURAS TOTAIS! EXTRATO ETÉREO 3,07 9/1009 Sem vakr de referênoa 0,17 24-10-2023 30-10-2023 

(2)DETERMINAÇÃO DE pH 6,53 Sem valor de referência 2 a 12 24-10-2023 25-10-2023 

3>PROTEINA TOTAL 6,86 9/1009 Sem valor de referência 0,15 24-10-2023 30-10-2023 
(4)UMIDADE e VOLÁTEIS 12,71 9/1009 Sem valor de referência 0,01 24-10-2023 30-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(3) AOAC - Oficial Methods of Analysis - 20th ed, 2016- Oficial Method 984.13A / Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. 
Métodos036/lV 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

rmações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI, IRT 
Ensaios 	Físicos 	Químicos 	CPF 
618.514.699-15, CRBbio-07 N° 4642/07-D, 
Data: 30/10/2023 15:45:40 

Signatários autorizados 

Angélica Regina Capp.11arl  CPBI0: 130384/07-D 	3u11ana Moço Corrêa  l CRBI0: 50630/07 - O 

Eleone Aparecida Tozo GuzI  1 CPBI0: 45642/07 - D  Leticla Nazzarl  1 CPBI0: 50702/07- D 

	 Marco Antonio Largura  1 CRF: 6636 - PR 
Responsável Técnico do Laboratório 

Eliezer Stefanello 1 CPBI0:130203/07-D 	 MIcheIe Tavares Lar.  1 CRQ 09403950 	
DO 087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferlrasslnatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQI NT e a série J8MzI5NzRGUTIzfDA= 

www.a3q.com.br  



Recebimento: 

rdem Serviço: 

10294551 

Recebimento: 

24/10/2023 09:40 

Código da amostra: 

73765MB23 

Número da requisição: 

NI 

Etiqueta: 

NA 

Resp. coleta: 

NA 

Temp. recebimento: 

23,8°C 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
	9 

111111111111 

k1k301abs 4 Ú 'F'É 
CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA 

  

9 Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre lCascavel - PR 

453333-6000 

   

Dados do Solicitante 
	

uni 

í Solicitante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF: 

17.328.74810001-10 Dj 
1Ç -- - 
5 	O 	:I1 

2~1 	J6 

Endereço: 

ROD BR 116 
CEP:  

60824115 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

CLERTSON 
Telefone: 

(85) 99998-6515 O 	-J. 
1. 

O 

Página 1 de 1 13/11/2023 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 

-J 

t Local da amostragem / Órgão expedidor: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Remessa: 

NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

MILHO PARA PIPOCA, MARCA KICALDO, 500G 
Lote: 

0823NJF 

Lacre: 

NA 
Ponto de coleta: 

NA - 

Resp. coleta: 

ROBERTA MOREIRA BARBOSA CASTRO 
Fabricação: 

14/08/2023 
Validade: 

14/0812024 

Coleta: 

23/10/2023 NA 

Temp. Coleta: 

NA 

Fabricante: 

PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.294.551 A-O 

Ensaio Resultado Unidade Referência Início Fim 

"Contagem de Escherlchia coli <1,0 x 101 UFG/g SVR 07-11-2023 09-11-2023 

"'Contagem total de Bolores e Leveduras <1,0 x 101 UFCIg (a) 	SVR 07-11-2023 13-11-2023 

3 Detecção de Saimonelia spp. Ausência 25g SVR 25-10-2023 28-10-2023 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nl = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019. 

(2) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21 st ed. 2019. 

(3) AFNOR Validation BIO 12/32-10/11 VIDAS UP Salmonella (SPT) PE MB 087 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 

Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CAL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
ANGELICA REGINA CAPPELLARI, AT 
Ensaios 	microbiolóaicos, 	CPF 
037.228.179-60, CRBbio-07 N° 1 30384/07-D, 
Data: 13/11/2023 11:11:44 

Signatários autorizados 

Angélica Pegina Capp.IlarI  CRBI0: 130384/07-D  3u11ana Moço Corrôa 1 CRBIo: 50630107  -  D 
	

Marco Antonio Largura  1 CRF: 6636 -  PP 

Elon• Apar.clda Tozo GuzI 1 CRBI0: 45642/07  - D  L.tlda Nazzarl 1 CRBI0: 50702107  -  O 
	 Responsável Técnico do Laboratório 

EIlez.r StfaneIIo 1 CRBI0:130203/07'D 	 MIch'&. Tavares Lara 1 CRQ 09403950 	
DO 087 Revisão 7- 24/10/2023 Relatório de Ensaios 

Para validar a assinatura do seu laudo acésse conferirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAyOTQ1 NT e a série F8NzM3NJVNQjIzfDA= 

www.a3q.com.br  



Ficha Técnica do Produto 

1)Descrição do Produto: ÓLEO DE SOJA TIPO 1, MARCA SOYA, contendo óleo de soja (geneticamente modificada a park 	tLmLes 

viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens e/ou Bacilius thuringiensis) e antioxidante: TBHQ e ácido cítrico. NÃO CM9..TEN. 

Denominação 	de 	Venda 	do 
Produto 

ÓLEO DE SOJA TIPO 1 

Marca SOVA 

Ingredientes Óleo 	de 	soja 	(geneticamente 	modificada 	a 	partir 	de 	Streptomyces 	viridochromogenes, 

Agrobacterium tumefaciens e/ou Bacillus thuringiensis) e antioxidante: TBHQ e ácido cítrico. NÃO 

CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADO DE SOJA. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N 	240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 900m1. 

Embalagem Primária Tipo garrafa plástica de polietileno atóxico, com peso líquido de 900m1. 

Embalagem Secundária Caixa de papelão contendo 20 unidades de 900m1. 

4)Condições de Armazenamento e Conservação: Mantenha em local seco, longe de fonte de calor e ao abrigo de luz. Após aberto, mantenha 

preferencialmente em ambiente escuro e consuma em até 30 dias. Em baixas temperaturas, este produto pode turvar, o que não altera suas 

carísticas de qualidade. 

5) Validade do Produto: Impresso na embalagem. 

6)Informação Nutricional 

INFORMAÇAO NUTRICIONAL 

Porção por emb.: Cerca de 69 
Porção: 13m1 (1 +3/10 colheres de sopa) 

lOOmI 13m1 %VD* 

Valor energético (kcal) 828 108 5 

Gorduras totais (g) 92 12 18 

Gorduras saturadas (g) 16 2,1 11 

Gorduras trans (g) 1 0,1 5 

Gorduras monoinsaturadas (g) 25 3,2 16 

Gorduras poli-insaturadas (g) 52 6,7 34 

Omega 6 (g) 46 6 33 

Omega 3 (mg) 5400 700 18 

Ácido linoleico (mg) 5400 700 

EPA(mg) O O 

DHA(mg) O O 

Colesterol (mg) O O O 

Vitamina E (mg) 22 2,9 19 
*percentua l de valores diários fornecidos pela porção. 
Não contém quantidades significativas de carboidratos, açúcares totais, açúcares adicionados, proteínas, 
fibras alimentares e sódio. 

7) Instruções de uso, preparo e consumo: Produto pronto para consumo e utilizado em diversas preparações culinárias. Produto produzido 

a partir de soja transgênica. * Este não é um alimento baixo em gorduras saturadas. *Como  todo óleo de soja.Para abertura e uso da tampa, 

observe a ilustração. Não utilize objetos cortantes. 

8)Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: BUNGUE ALIMENTOS S.A - CNPJ: 

84.046.101/0001-93 / UNIDADE GPR. GASPAR/SC. CNPJ: 84.046.101/0276-36, UNIDADE: P0, IPOJUCA/PE. CNPJ: 84.046.101/0228-39 

Endereço: Rodovia BR 242 - Km 01 - Fábrica Industrial Luís Eduardo Magalhães - BA UNIDADE LEM- CEP: 47850-000 Telefone: (77) 3628-

8000. CNPJ: 84.046.101/0057-48. UNIDADE: LUZ. LUZIÂNIA/GO. CNPJ: 84.046.101/0247-00 UNIDADE RND, RONDONÓPOLIS/MT. A 

unidade produtora é identificada através da sigla impressa ao lado da data de vencimento www.soya.com.br. Casa do Consumidor: 

0800.7275544. 11 - 99324.2957. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 11 de Janeiro de 2024. \Nk 

Ana Luiza Oliveira 
Nutricionista 
CRN1I 

Lflil cht(L  
ELABÕJADO POR: 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADO DE SOJA. 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 
	

A_IN_112614.2023AIAP_1_1 

Interessado: PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 
Endereço: Rod. Br 116, 2799 
CNPJ: 17.328.748/0001-10 

Cidade: Fortaleza, Ceará, Ceará 
CEP: 60.824-115 
Fone: (85) 9998-6537 

Protocolo: 112614.2023A1AP11 

Matriz: Alimentos processados 

Endereço Amostragem: Rod. Br 116, 2799 A 
Ponto Amostragem: - - 

arca: Soya 
Ma fabricação /validade: 18/11/2023 - 14/08/2024 

Temperatura Amostra no receb 21,35C 
Tipo de Amostra: óleo de Soja 900mL 
Plano de Amostragem: A_112614/2023 
(FC) - dados fornecidos pelo cliente 

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM  
Técnico de Amostragem: Cliente: - 
Data Amostragem: 14/12/2023 - OB:OO 

FC 

Data Recebimento: 15/12/2023 
Data de Emissão do Relatório: 26/12/2023 

Lote: 1123 A2303 LEM 799551 

PARÂMETRO 

Escherichia coli - Determinação 
quantitativa pela técnica de 
inoculação em profundidade 

Listeria monocyto genes - 
Determinação qualitativa pela técnica 
de Presença/Ausência 

Salmonelia Spp. - Determinação 
qualitativa pela técnica de 
Presença/Ausência 

Determinação de Lipídios/Gordura 
por gravimetria 

Determinação de Proteína por 
titulometria e digestão por Kjeldahl 
(N x fator) por cálculo 

AgÊterminação de Umidade por 
vimetria 

Determinação Eletrométrica do pH 

RESULTADO U95% 

<1,0x10' UFC/g ± 0,08 

Ausência 25 g 

Ausência 25g 

99,0 gIlOO g ± 0,23 

<1,62 g/100 g ± 0,16 

<0,12 % 0,02 

7,14 - ± 0,01 

Enterotoxinas Estafilocócicas - 
Determinação qualitativa pela técnica 	 Ausência - 	 Presença/Ausência 
de imunoensaio 

Estafilococos coagulase positiva - 
Determinação quantitativa pela 	 <1,0x101 UFC/g 	 ± 0,23 
técnica de inoculação em superfície 

Nota 01. SMWW- Standard ikd,ods for b'ie Ezan,inadon af Watsrand Wast.water, Edição 23. 
Note 02. LO - Limite de Quantilicação. 
Nota 03. O. resultados referem-se restritamente à amostra analisada. 	 FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/3 
Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p1 Solos e Resíduos Sólidosiliquldos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais, 

PPR-Tb 129 Cadela de Custódia e, FPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb OQAmo*agwn ãgu~ piaaild. banana. 
Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com nomas nacionais e internacionais reconhecidas. 
Nota 06. Este Relatóno de Ensaio  válido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser verIficada no arte da Freitsg na Internet. 
Nota 07. (195 % - Incerteza expandida relatada esta baseada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de ebrengincle i( para um nível de confiança de aproximadamente 95 %. 
Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração. 
Nota 09. (PE) SeMço provido externamente. 
Nota 10. As Informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 
Note 11. As declarações de conformidade estio sujeitas e eventuais falhas de lnee,pratação. São de caráter inibrmátivolor~ onde cabe ao cliente ou órgão fiscalizador analisar crldcemente os 
resultados emitidos. 

Ç
f ú;t~~ wim 46~ 

Eng. Química Délis Wolter Hansen 
Gestora de Processos 

CRQ/SC 13303449 
assinatura digital 

li Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRF/SC 6672 

assinatura digital 



PARÂMETRO 

E'scheri chia coli - 
Determinação quantitativa 
pela técnica de inoculação 
em profundidade 

Listena monocytogenes - 
...Determinação qualitativa 
~Ia técnica de 

resença/Ausência 

Salmoneila spp. - 
Determinação qualitativa 
pela técnica de 
Presença/Ausência 

Determinação de 
Lipídios/Gordura por 
gravimetria 

Determinação de Proteína 
por titulometria e digestão 
por Kjeldahl (N x fator) por 
cálculo 

Determinação de Umidade 
por gravimetria 

Determinação Eletrométrica 
dopH 

Enterotoxinas 
Estafjlocócicas - 
Determinação qualitativa 
pela técnica de imunoensaio .tafilococos coagulase 

sitiva - Determinação 
quantitativa pela técnica de 
inoculação em superfície 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 	 A_IN_112614.2023_AIAP_1_1 

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO 

LQ LD VALOR 
LIDO 

FAIXA DE 
TRABALHO MÉTODO DATA 

INÍCIO 
DATA 

FINALIZAÇÃO 

1,0x101  <1,0x101  ISO 16649-2:2001 16/12/2023 21/12/2023 

Ausência Ausência ISO 11290-1:2017 16/12/2023 21/12/2023 

Ausência Ausência ISO 6579-1: 2017 16/12/2023 22/12/2023 

1,8 0,6 99,0 
AOAC lnU., OMA, 22t Edição, 2023, 

Método 950.54 / PR-Tb BR 033 22/12/2023 22/12/2023 

1,62 0,49 <1,62 ISO 1871:2009 20/12/2023 20/12/2023 

0,12 0,04 0.00 
AOCS, Official Method - 75 edição, Método 

Ca 2c-2511S0 662:1998 
21/12/2023 21/12/2023 

7,14 4,00 a 10,00 ISO 11289:1993 22/12/2023 22/12/2023 

Ausência Ausência 
AOAC Inti., OMA 22 c Edição, 2023, 

Método 2007.06 16/12/2023 22/12/2023 

l,OxlO' <1,0x10' ISO 6888-1:2020 16/12/2023 2111212023 

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Relatório de Ensaio revisado e liberado por: Richard Luciano Vailati/Gestor de Processos 

Nota 01. SAIWW- Standard Mefhods for lhe Examination ei Water and Was swst., Edição 23. 
Nota 02. LQ - Limite de Quantificação. 
Nota 03. Os resultados releram-~ restritamente à amostra analisada. 	 FPR-Tb-1 54, rev 03 Pag.2/3 
Nota 04. ~mentos de Amostragens conforme PR-7b 069 Amostragern p1 Solos  Resíduos SólldoslLíquIdos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais, 

PPR-Tb 129 Cadela de Custódia e. PPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb 068 Amoebsg.rn éguas p1 saúde humana. 

Nota 05. Os métodos utiiizadoa estio de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 
Nota 06. Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser venficada no sito da Freitag na infernal. 
Nota 07. U95 % - lncelte.za expandida relatada está baseada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de sbrsngéncl. I( para um nível de confiança de aproximadamente 95 %. 

Nota 08. Esta relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração. 
Nota 09. (PE) Serviço provido szlamamenle, 
Nota 10. As informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 
Note 11. As declarações de conformidade estio sujeitas a eventuais falhes de interpretação. São de caráter inlb,mativo/o$entstivo, onde cabe se clIente ou 6,pão flscslltador analisar crtecamente os 
resultados emitidos. 

  

'1 o f t «_ 
Eng. Química Délis Wolter Hansen 

Gestora de Processos 
CRQ/SC 13303449 
assinatura digital 

 

   

Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRF/SC 6672 

assinatura digital 
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CRL 0687 

Ensaios 
N8R ISOIIEC 

Rua Hermann Berndt, 505 - Distrito Industrial 
Timbó/SC - CEP: 89120-000 

t. (47)3399-0432 

• freitag@freitag.com,br 

Mt freita9.00m.br  

O CROJSC. 4653 1 CRFISC: 10876 

f4 ) Freitag 
LABORATÓRIOS 

RELATÓRIO DE ENSAIO 	 A_IN_112614.2023_AIAPJ_1 

Código Ordem Serviço: A_112614.2023 
Chave de autenticação: FJ0-XDCT-9NY 

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço: https;//www.freitag com.br  

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br  

Nota 01 SMWW- Standard Methods for She &amination of Watar and Wastewater, Ediçao 23. 

Nota 02. LQ - Limite de Quantificação. 
Nota 03 Os resultados referem-se restritamente à amostra analisado 	 FPR-Tb-154, rev 03 Pag.313 
Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p1 Solos e Resíduos Sólidositiquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs. PR-Tb 072 Amostragens Ambientais, 

FPR-Tb 129 Cadeia de Custódia e. FPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb 068 Amostragem agua, p1 saúde humana. 

Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 

Nota 06. Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser verificado no site da Freitag na Internet 

Nota 07. U95 % - Incerteza expandida relatada está baseada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de abrangência K. para um nível de confiança de aproximadamente 95 % 

Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração 

Nota 09. (PE) Serviço provido externamente. 
Nota 10. As inforrnaçoes de amostragens realizadas pelo cliente sao dados fornecidos pelo mesmo. 
Nota 11. As declaraçÕes de conformidade estão sujeitas a eventuais falhas de interpretaçâo. São de caráter informativoiorlentativo, onde cabe ao cliente ou órgão fiscalizador analisar criticamente os 
resultados emitidos. 

Ç o jit « 

Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRFISC 6672 

assinatura digital 

Eng. Química Délis Wolter Hansen 
Gestora de Processos 

CRQ/SC 13303449 
assinatura digital p 



Ficha Técnica do Produto 

1)Descrição do Produto: SAL REFINADO EXTRA IODADO, MARCA GARÇA, contendo cloreto de sódio, iodato de potássio e antiumectante 

-535 (Ferrocianeto de Sódio). NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

Denominação de Venda do Produto SAL REFINADO EXTRA IODADO 

Marca GARÇA. 

Ingredientes - Cloreto de sódio, iodato de potássio e antiumectante Ins-535 (Ferrocianeto de Sódio). NÃO CONTEM 

GLÚTEN. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N9  240, DE 26 DE JULHO DE 2018. 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 1Kg 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso líquido de 11(g 

Embalagem Secundária Fardo contendo 30 unidades de 11(g. 

2)Condições de Armazenamento e Conservação: Conservar em local seco e arejado. 

3) Validade do Produto: Impresso na embalagem. 

4)lnformação Nutricional 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção de lg (Y4 de colher de chá) 

Quantidade por porção %VD Quantidade por porção %VD 
(*) (*) 

Sódio 	 390mg 16% Iodo 	 25jig 19% 

Não contém quantidades significativas de valor energético, carboidratos, proteínas, gorduras totais, 

gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar. *Valores diários de referência com base em uma 

dieta de 2.000 kcal ou 8.400 ki. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de 

suas necessidades energéticas. 

**VD não estabelecido. 

S)lnstruções de uso, preparo e consumo: Utilizado em diversas preparações culinárias. Este produto é enriquecido com lSmg a 45mg de 

iodo por quilograma. 

6)Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: PRODUZIDO POR: REFINARIA DE SAL GARÇA LTDA. BR  304 

Km 32 - Dist. Industrial Mossoró - RN. CEP: 59623-300. CNPJ: 05.967.403/0001-28. Telefone: 84.3318-5599. 

Relacionamento@salgarca.com. INDÚSTRIA BRASILEIRA. 

Fortaleza-CE, 17 de Julho de 2023. 

Ana Luiza Oliveira 

Nutricionista 
CRNII 7296 

J'&  
ELABORADO POR: \' 
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RELATÓRIO DE ENSAIO 	 AJN_112615.2023_AIAP12 

Interessado: PROVIX DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 
	

Cidade: Fortaleza, Ceará, Ceará 
Endereço: Rod. Br 116, 2799 

	
CEP: 60.824-115 

CNPJ: 17.328.748/0001-10 
	

Fone: (85) 9998-6537 

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM 
Protocolo: 112615.2023A1AP12 

Matriz: Alimentos processados 

Endereço Amostragem: Rod. Br 116, 2799 A 
Ponto Amostragem: - - 

WZa: Garça 
fabricação / validade: 01/10/2023 - 01/10/2026 

Temperatura Amostra no receb 21,31C 
Tipo de Amostra: Sal Refinado 1Kg 
Plano de Amostragem: A_112615/2023 
(FC) - dados fornecidos pelo cliente 

Técnico de Amostragem: Cliente: - 
Data Amostragem: 14/12/2023 - 08:OO FC 

Data Recebimento: 15/12/2023 
Data de Emissão do Relatório: 26/12/2023 

Lote: 10/2023 

PARÂMETRO 
	

RESULTADO 	 U95% 

Escherichia coli - Determinação 
quantitativa pela técnica de 	 <1,0x10' UFC/g 	 ± 0,08 
inoculação em profundidade 

Listeria monocyto genes - 
Determinação qualitativa pela técnica 

	
Ausência 25 g 

de Presença/Ausência 

Salmonella spp. - Determinação 
qualitativa pela técnica de 

	 Ausência 25g 
Presença/Ausência 

Determinação de Lipídios/Gordura 
por gravimetria 

<1,8 g/100 g 	 ± 0,23 

Determinação de Proteína por 
titulometria e digestão por Kjeldahl 

	
<1,62 g/100 g 	 ± 0,16 

(N x fator) por cálculo 

terminação de Umidade por 
vimetria 

0,12% 	 0,02 

Determinação Eletrométrica do pH 
	

6,06 - 	 ± 0,01 

Enterotoxinas Estafilocócicas - 
Determinação qualitativa pela técnica 	 Ausência - 	 Presença/Ausência 
de imunoensaio 

Estafilococos coagulase positiva - 
Determinação quantitativa pela 	 <1,0x10' UFC/g 	 ± 0,23 
técnica de inoculação em superfície 

Nota 01. SM~ - Standard M.d,ods for d,e Examinado. ai Watsr and Wast.watsr, Edição 23. 
Nota 02. L  - Limite de Quantificação. 
Nota 03. O. resultados referem-se restritamente à amostra analisada. 	 FPR-Tb-1 54, rev 03 Pag. 1/3 
Nota 04. Procedimentos de Amostragens canlbnn. PR-Tb 069 Amosttsg.m p1 Sobas Resíduos Sóildosilíquldos. PR-Tb 077 Amoslragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientei*, 

FPR-Tb 129 Cadete de Custódia e, PPR-Tb 006 Plano de Amostrsgem e PR-Tb 068 Amosfragem ãgiae p/asdd. humana. 
Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 
Nota 06. Este RetetôÁo de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser venfiesda no site da Freitsg na Internet. 
Nota 07. U95 % - incerteza espandida relatada está baseada em uma incerteza combin~ multiplicada por um fator de abrangência K. pata um nível de confiança de aproximadamente 95 %. 

Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma attersçio. 
Nota 09. (PE) Serviço provido externamente. 
Nota 10. As Informações do amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 
Nota 11. As declarações do conformidade estão sujeitas a eventuais falhas de Interpretação. São de caráter infonnativo'orlantetivo, onde cabo ao atlante ou õrpão flscalitador analisar crftksme.nte os 
resultados emitidos 

L ----'7 
'----1 

Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRF/SC 6672 

assinatura digital 

çÃ;t,, «fl 
Eng. Química Délis Wolter Hansen 

Gestora de Processos 
CRQISC 13303449 
assinatura digital 

jI 



PARÂMETRO 

Escheri chia coli - 
Determinação quantitativa 
pela técnica de inoculação 
em profundidade 

Listena monocytogenes - 

r

terminaçao qualitativa 
Ia técnica de 
sença/Ausência 

Salmonella spp. - 
Determinação qualitativa 
pela técnica de 
Presença/Ausência 

Determinação de 
Lipídios/Gordura por 
gravimetria 

Determinação de Proteína 
por titulometria e digestão 
por Kjeldahl (N x fator) por 
cálculo 

Determinação de Umidade 
por gravimetria 

Determinação Eletrométrica 
do pH 

Enterotoxinas 
Estafilocócicas - 
Determinação qualitativa 
pela técnica de imunoensaio 

Ø
tafilococos coagulase 
sitiva - Determinação 

quantitativa pela técnica de 
inoculação em superfície 

) Freitag 
LABORATÓRIOS 

Rua Hermann Rerndt, 505 - Distrito Industrial 
TimbóISC CEP 89120000 

i, (47)3399-0432 

• fre:tagcíjfreitag.com.br 

k freitag.com.br  

O CRQ/SC, 4653 1  CRF/SC: 10876 

RELATÓRIO DE ENSAIO 	 A_IN_112615.2023_AIAP_1_2 

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO 

LQ LD VALOR 
LIDO 

FAIXA DE 
TRABALHO MÉTODO DATA 

INÍCIO 
DATA 

FINALIZAÇÃO 

1,0x101  <1,0x101  ISO 16649-2:2001 16/12/2023 22/12/2023 

Ausência Ausência ISO 11290-1:2017 16/12/2023 21/12/2023 

Ausência Ausência 150 6579-1: 2017 16/12/2023 26/12/2023 

1,8 0,6 <1,8 
AOAC IntI., OMA, 22,1  Edição, 2023, 

Método 950.54 / PR-Tb BR 033 22/12/2023 22/12/2023 

1,62 0,49 <1,62 ISO 1871:2009 20/12/2023 20/12/2023 

0,12 0,04 0,12 
AOCS, Official Method - 75 edição, Método 

Ca 2c-25/ISO 662:1998 21/12/2023 21/12/2023 

6,06 4,00 a 10,00 ISO 11289:1993 22/12/2023 22/12/2023 

Ausência Ausência 
AOAC Intl., OMA 22 2  Edição, 2023, 

Método 2007.06 16/12/2023 22/12/2023 

1,0x10' <1,OxlO' ISO 6888-1:2020 16/12/2023 23/12/2023 

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Relatório de Ensaio revisado e liberado por: Richard Luciano Vailati/Gestor de Processos 

Nota 01. SMWW- Standard Methods for lhe Exsminadon ofWater and Wastswatar Edição 23. 

Nota 02. LQ - Limite de Quantificação. 
Nota 03. Os resultados re"m-~ restritamente â amostra analisada. 	 FPR-Tb-1 54, rev 03 Pag.2/3 
Nota 04. Procedimentos de Amostrag.ns conl1brme PR-Tb 069 Amostrag,m p1 Solos e Resíduos SóJidos/Liquldos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostrsgens AmbÀentais, 

PPR-Tb 129 Cadela de Custódia e, PPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb 06$ An,osfrsg.m águas p1 saúde humana. 

Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas. 
Nota 06. Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser verificada no site da Freitag na Internet. 

Nota 07. U95 % - Incerteza expandida relatada está baseada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de abrangência I( para um nível de confiança de aproximadamente 95 %. 

Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nnhuma alteração. 

Nota 09. (PE) Serviço provido .xtsmsm.nt.. 
Nota 10. As Informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo. 

Nota 11. As declarações de conformidade estbo sujeitas a eventuais falhas de Interpretação. São de caráter lnfom,ativo/o,Ientativo, onde cabe ao cliente ou órpão fiscalbador analisar criticamente os 

resultados emitidos. 

Dr. Guilherme Freitag 
Diretor Técnico 
CRF/SC 6672 

assinatura digital 

Eng. Química Délis Wolter Hansen 
Gestora de Processos 

CRQ/SC 13303449 
assinatura digital 

1' 



ICRL 0687 
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NBR ISOItEC 
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Mk freltaq.com.br  
• CM/SC. 4653 1 CRF/SC: 10876 

Freita9 
LABORATÓRIOS 

RELATÓRIO DE ENSAIO 
	

A IN 112615.2023 AIAP 1 2 

Código Ordem Serviço: A_112615.2023 
Chave de autenticação: FJO-XDCT-9NY 

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço:  )ittps:I/www.freitag,coni,,hr 

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br  

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the E.xaminanon of Water and Wastewater. Edição 23. 
Nota 02. LQ - Limite de Quantificação. 
Nota 03. Os resultados referem-se restritamente à amostra analisada 	 FPR-Tb-1 54 rev 03 Pag.313 
Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p1 Solos e Resíduos Sólidos/Líquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs. PR-Tb 072 Amostragens Ambientais. 

FPR-Tb 129 Cadeia de Custódia e, FPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb 068 Amosfrsgem águas p/ saúde humana. 
Nota 05. Os métodos utilizados estão de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas 

Nota 06, Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sua autenticidade pode ser venficada no site da Freitag na Infernal. 
Nota 07. U95 % - Incerteza expandida relatada está baseada em uma incerl eia combinada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, para um nível de confiança de aproximadamente 95 % 
Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteração 
Nota 09 (PE) Serviço provido externamente. 
Nota 10. As informaçoes de amostragens realizadas pelo cliente $30 dados fornecidos pelo mesmo. 
Nota 11. As declarações de conformidade estão sujeitas a eventuais falhes de interpretaçào. São de caráter informativolonentativo, onde cabe ao cliente ou órgão fiscalizador analisar crifkarnente os 
resultados emitidos. 
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